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Saucepan 18 cm
Casserole with lid 20 cm
Casserole with lid 24 cm
Glass lid 20, 24 & 28 cm

Before using this product for the first time, remove any sticker or other
packaging material, wash, rinse and dry carefully;

- The cookware is suitable for use in the dishwasher, but it is
recommend washing the cookware by hand due to harsh chemicals
present in the detergent.

- Cookware should be removed from the dishwasher directly after
finishing the program. Leaving it in the dishwasher can cause stains.

- Store all cookware completely dry.

- To prevent any marks left by limescale in the water, always wipe dry
after washing. Spots and marks may be removed with a little vinegar
diluted in lukewarm water;

- To prevent salt stains, do not add salt until the water is boiling;

Do not keep acidic foodstuffs in your cookware for a longer period as
the acid may react with the material.
Do not use steel wool or anything that may scratch the surface;

- The base of the cookware is slightly concave when it is cold but
expands to flatten out when heated. Always leave the product to cool
before cleaning it. This allows the base to resume its shape and helps
to prevent it from becoming uneven with use;

- After use, rinse in hot water and use a sponge or a soft cloth for
cleaning your cookware.

- Soak residue food and remove with a soft sponge or brush.

Residue can also be removed by re-heating the pot with water.

- This cookware is suitable for use on all types of hobs.

Please note that all the items, including lids with plastic handles are
NOT suitable to use in oven;

Use the pan on a hob with the same or a smaller diameter as the pan
to save energy;

If you use a gas cooker, make sure flames do not leak around the base
of the pan.

- Start with low heat and adjust gently upward as needed. Always place

your cookware on the center of the heating surface. Do not overheat
as this will damage the cooking surface.

- This cookware is designed exclusively for cooking, not for storing food.

Food that is stored in the cookware for a longer period may affect the
surface of the cookware and could take over the taste of metal;

Bear in mind that the handles and knobs get hot when the cookware
is in use. Always use oven gloves when moving the product or lifting
the lid;

Never let the cookware boil dry or leave it unattended, as it is possible
the base will become concave when overheated

Do not overheat oil or fat; Be careful with hot fat.

- Turn handles away from the edge of the cooktop to prevent accident

or injury.

- To limit heat loss and save energy cooking with the lid on the pot is

recommended.



Glass lids:

- Avoid impact to the glass lid;
Do not place lid directly on a heat source;
Do not use the cookware when the surface is chipped, cracked or very
scratched
Do not immerse the hot lid in water, always cool down prior to
cleaning. Big temperature differences could crack the lid.

Fry pan 20 cm, non-stick coated
Fry pan 24 cm, non-stick coated
Fry pan 28 cm, non-stick coated
Wok 28 cm, non-stick coated

Before using this product for the first time, remove any sticker or other
packaging material and wash it by hand and dry carefully;

- The cookware is suitable for use in the dishwasher, but it is
recommend washing the cookware by hand due to harsh chemicals
present in the detergent.

- Some part of the outside bottom is aluminum where white spots
or discoloration may appear after dishwasher, this is caused by the
chemical oxidation reaction between aluminum and alkaline
detergent. However, this will not affect the induction function of the
cookware.

- Cookware should be removed from the dishwasher directly after
finishing the program. Leaving it in the dishwasher can cause stains.

- Store all cookware completely dry.

Do not use steel wool or anything that may scratch the coating.
Dishwasher detergent can affect the surface;

- The base of the cookware is slightly concave when cold but expands

to flatten out when heated. Always leave the product to cool before
cleaning it. This allows the base to resume its shape and helps to
prevent it from becoming uneven with use;

Do not keep acidic foodstuffs in your cookware for a longer period as
the acid may react with the material.

- After use rinse in hot water and use a soft sponge or a soft cloth for

cleaning your cookware.

- Soak residue food and remove with a soft sponge or brush.

Residue can also be removed by re-heating the pot with water.

- The pan/wok is suitable for use on all types of hobs;

Please note that all the items including plastic handles are NOT
suitable to use in oven;

Use the pan on a hob with the same or a smaller diameter as the pan
to save energy,

If you use a gas cooker, make sure flames do not leak around the base
of the pan.

- Start with low heat and adjust gently upward as needed. Always place

your cookware on the center of the heating surface. Do not overheat
as this will damage the cooking surface. Overheating is a common
occurrence and is easily recognizable as the exterior will change the
color or the coating will be damaged.

It is provided with non-stick coating, which means you can cook food
with less oil.



- Only use wooden or plastic utensils without sharp edges; Never cut
directly on the pan surface.

Never let the cookware boil dry or leave it unattended, as it is possible
the base will become concave and the coating can be damaged when
overheated;

Do not overheat oil or fat; Be careful with hot fat.

Bear in mind that the handles and knobs get hot when the cookware
is in use. Always use oven gloves when moving the product or lifting
the lid;

- Turn handles away from the edge of the cooktop to prevent accident
or injury.

Don't use the pan/wok without fat to prevent overheating.

Steelpan 18 cm

Kookpot met deksel 20 cm
Kookpot met deksel 24 cm
Glazen deksel 20, 24 & 28 cm

- Voordat u dit product voor het eerst gebruikt, verwijder alle stickers of
ander verpakkingsmateriaal. Was het met de hand en veeg voorzichtig
droog.

Het kookgerei is vaatwasmachinebestendig. Het wordt echter
aangeraden om het kookgerei met de hand te wassen gezien
vaatwasmiddel agressieve chemicalién kan bevatten.

Haal het kookgerei aan het einde van het programma onmiddellijk uit
de vaatwasmachine. Het in de vaaswasmachine achterlaten kan
viekken veroorzaken.

Berg alle kookgerei volledig droog op.

- Om markeringen door kalk in het water te vermijden, veeg het
kookgerei na het wassen altijd droog Vlekken en markeringen kunnen
worden verwijderd met een beetje azijn aangelengd in lauw water.

- Om zoutvlekken te vermijden, voeg tijdens het koken van water geen
zout toe.

Bewaar geen zuurhoudende levensmiddelen gedurende een lange
tijd in uw kookgerei, het zuur kan op het materiaal reageren.

- Gebruik geen staalwol of ander middel dat het opperviak kan

bekrassen.
De bodem van het kookgerei is lichtjes hol wanneer het koud is, maar
wordt vlak wanneer het wordt opgewarmd. Laat het product altijd



afkoelen voordat het wordt gereinigd. De bodem kan aldus opnieuw
zijn oorspronkelijke vorm aannemen en vermijdt dat het na verloop
van tijd oneffen wordt.

Na gebruik, spoel in heet water en gebruik een spons of een zachte
doek om uw kookgerei te reinigen.

- Week etensresten en verwijder ze met een zachte spons of borstel.
De resten kunnen ook worden verwijderd door de pan met water
opnieuw op te warmen.

Dit kookgerei is geschikt voor alle soorten kookplaten.

- Opgelet! alle onderdelen, waaronder het deksel met plastic handvaten,
zijn NIET geschikt voor gebruik in de oven.

- Gebruik de pan op een kookplaat van dezelfde of een kleinere
diameter dan de pan om energie te besparen.

- Als u een gasfornuis gebruikt, zorg dat de vlammen niet over de rand
van de pan komen.

- Start op een laag vuur en verhoog langzaam aan, indien nodig. Plaats
uw kookgerei altijd in het midden van het verwarmingsopperviak.
Oververhit het kookgerei niet om het kookoppervlak niet te
beschadigen.

Dit kookgerei is alleen bestemd voor het koken en niet voor het
bewaren van voedsel. Voedsel dat langdurig in het kookgerei wordt
bewaard kan het oppervlak van het kookgerei aantasten en een
metaalsmaak hebben.

- Opgelet! De handvaten en knoppen kunnen tijdens gebruik van het
kookgerei heet worden. Draag altijd ovenwanten tijdens het
verplaatsen van het product of het optillen van het deksel.

Laat het kookgerei nooit droogkoken en laat het niet zonder toezicht
achter, de bodem zal in geval van oververhitting hol worden.

- Oververhit geen olie of vet. Wees voorzichtig met heet vet.

- Overschrijd de maximum markering die in de pan is aangegeven niet.
Draai de handvaten weg van de rand van het fornuis om ongevallen of
letsel te vermijden.

- Om warmteverlies te beperken en energie tijdens het koken te
besparen, wordt het aanbevolen om het deksel altijd op de pan aan te
brengen.

Glazen deksels:

- Stoot het glazen deksel nergens tegen.
Plaats het glazen deksel niet direct op een warmtebron.

- Gebruik het kookgerei niet als het beschadigd, gebarsten of zwaar
bekrast is.
Dompel de hete deksel niet in water. Laat de deksel altijd eerst
afkoelen voordat het wordt gereinigd. Grote temperatuur-
schommelingen kunnen de deksel doen barsten.



Koekenpan 20 cm, anti-aanbaklaag
Koekenpan 24 cm, anti-aanbaklaag
Koekenpan 28 cm, anti-aanbaklaag
Wok 28 cm, anti-aanbaklaag

- Voordat u dit product voor het eerst gebruikt, verwijder alle stickers of
ander verpakkingsmateriaal. Was het met de hand en veeg voorzichtig
droog.

Het kookgerei is vaatwasmachinebestendig. Het wordt echter
aangeraden om het kookgerei met de hand te wassen gezien
vaatwasmiddel agressieve chemicalién kan bevatten.

Een deel van de bodem aan de buitenkant is van aluminium. Witte
viekken of verkleuring kunnen na het wassen in de vaatwasmachine
waarneembaar zijn. Dit is te wijten aan de chemische oxidatiereactie
tussen aluminium en een alkalisch reinigingsmiddel. Dit heeft echter
geen impact op de inductiewerking van het kookgerei.

Haal het kookgerei aan het einde van het programma onmiddellijk uit
de vaatwasmachine. Het in de vaaswasmachine achterlaten kan
viekken veroorzaken.

Berg alle kookgerei volledig droog op.

- Gebruik geen staalwol of ander middel dat de anti-aanbaklaag kan
bekrassen. Vaatwasmiddel kan de laag beschadigen.

De bodem is lichtjes hol wanneer het koud is, maar wordt viak
wanneer het wordt opgewarmd. Laat het product altijd afkoelen
voordat het wordt gereinigd. De bodem kan aldus opnieuw zijn
oorspronkelijke vorm aannemen en vermijdt dat het na verloop van

tijd oneffen wordt.

Bewaar geen zuurhoudende levensmiddelen gedurende een lange
tijd in uw kookgerei, het zuur kan op het materiaal reageren.

Na gebruik, spoel in heet water en gebruik een zachte spons of een
zachte doek om uw kookgerei te reinigen.

- Week etensresten en verwijder ze met een zachte spons of borstel.

De resten kunnen ook worden verwijderd door de pan met water
opnieuw op te warmen.
De pan / wok is geschikt voor alle soorten kookplaten.

- Opgelet! alle onderdelen, waaronder de plastic handvaten, zijn NIET

geschikt voor gebruik in de oven.

- Gebruik de pan op een kookplaat van dezelfde of een kleinere

diameter dan de pan om energie te besparen.

- Als u een gasfornuis gebruikt, zorg dat de viammen niet over de rand

van de pan komen.

- Start op een laag vuur en verhoog langzaam aan, indien nodig. Plaats

uw kookgerei altijd in het midden van het verwarmingsopperviak.
Oververhit het kookgerei niet om het kookoppervlak niet te
beschadigen. Oververhitting komt vaak voor en is eenvoudig te
herkennen aan de buitenkant die verkleurt of de antiaanbaklaag die
beschadigd raakt.

- Gebruik alleen houten of plastic keukengerei zonder scherpe randen.

Snij nooit direct op het panoppervlak.

Laat het kookgerei nooit droogkoken en laat het niet zonder toezicht
achter, de bodem zal in geval van oververhitting hol worden en de
antiaanbaklaag kan beschadigd raken.



Oververhit geen olie of vet. Wees voorzichtig met heet vet.

Opgelet! De handvaten en knoppen kunnen tijdens gebruik van het
kookgerei heet worden. Draag altijd ovenwanten tijdens het
verplaatsen van het product of het optillen van het deksel.

Draai de handvaten weg van de rand van het fornuis om ongevallen of
letsel te vermijden.

Gebruik de pan/wok niet zonder vet om oververhitting te vermijden.

Casserole 16 cm

Cocotte avec couvercle 20 cm
Cocotte avec couvercle 24 cm
Couvercle en verre 20, 24 & 28 cm

Avant d'utiliser ce produit pour la premiére fois, enlevez 'ensemble des
autocollants et autres éléments d'emballage, puis lavez-le, rincez-le et
séchez le soigneusement ;

Cette batterie de cuisine peut étre lavée au lave-vaisselle, mais il est
recommandé de la laver a la main en raison de la présence de produits
chimiques agressifs dans le détergent pour lave-vaisselle.

Ces articles de cuisine doivent étre retirés du lave-vaisselle tout de
suite aprés la fin du programme. Des taches peuvent apparaitre si
vous les laissez dans le lave-vaisselle.

Les articles doivent étre complétement secs lorsqu'ils sont rangés.
Afin d'éviter les éventuelles marques laissées par le calcaire présent
dans l'eau, essuyez toujours les articles apres les avoir lavés. Les
marques et les taches peuvent étre enlevées avec un peu de vinaigre
dilué dans de l'eau tiede ;

Afin d'éviter les taches de sel, attendez que I'eau arrive a ébullition
pour ajouter le sel;

Evitez de conserver des aliments acides dans ces articles sur une
longue période, car I'acide risquerait de réagir avec le matériau.
N'utilisez pas de paille de fer ou tout autre ustensile susceptible de
rayer la surface ;

La base des articles est Iégérement concave lorsque ceux-ci sont



froids, mais elle s'aplatit par la suite sous l'effet de la chaleur. Attendez
toujours que le produit ait refroidi avant de le nettoyer. Cela permet

a la base de retrouver sa forme, et donc d'éviter qu'elle ne devienne
irréguliere au fil du temps;

Aprés usage, rincez les articles a I'eau chaude et utilisez une éponge
ou un chiffon doux pour les nettoyer.

Laissez tremper les résidus alimentaires, puis enlevez-les avec une
éponge ou une brosse douces.

Vous pouvez également éliminer les résidus en faisant chauffer les
articles remplis d'eau.

Cette batterie de cuisine convient pour tous les types de plagques de
cuisson.

Veuillez noter que tous les articles, y compris les couvercles avec
poignées en plastique, SONT INCOMPATIBLES AVEC UNE CUISSON
AU FOUR;

Pour des raisons d'économie d'énergie, la plague sur laguelle un article
est posé doit avoir un diamétre inférieur ou égal a celui de I'article ;

Si vous utilisez une cuisiniére a gaz, veillez a ce que les flammes ne
lechent pas la base de l'article.

Commencez la cuisson a feu doux, puis augmentez progressivement
la chaleur si nécessaire. Placez toujours l'article bien au centre de la
surface de cuisson. Evitez toute surchauffe, car cela endommagerait la
surface de cuisson.

Cette batterie de cuisine est exclusivement congue pour cuire les
aliments, pas pour les conserver. Les aliments conservés dans ces
articles sur une longue durée risquent d'altérer leur surface et

pourraient prendre un goGt métallique ;

Gardez a I'esprit que les manches et les poignées peuvent devenir
brdlants lorsque I'article est en cours d'utilisation. Protégez-vous
toujours les mains avec des maniques pour déplacer le produit ou
soulever le couvercle ;

Ne laissez en aucun cas les articles chauffer vides ou sans surveillance,
car leur fond risquerait de devenir concave en cas de surchauffe.
Evitez de faire trop chauffer 'huile ou la graisse ; la graisse chaude est
source de dangers.

Les capacités indiquées correspondent au volume maximum d'eau
que peuvent contenir les articles.

Afin d'éviter tout risque d’accident ou de blessure, orientez les
manches des articles du coté opposé au bord de la cuisiniere.

Nous vous recommandons de faire cuire les aliments avec le couvercle
afin d'éviter les déperditions de chaleur et donc d'économiser de
I'énergie.

Couvercles en verre :

Evitez tout choc ou impact avec le couvercle en verre ;

Ne mettez pas le couvercle directement sur une source de chaleur ;
N'utilisez pas l'article si sa surface est ébréchée, fissurée ou trés rayée.
Ne plongez pas le couvercle dans I'eau quand il est encore brllant,
attendez toujours qu'il refroidisse avant de le nettoyer. Les écarts de
température importants peuvent fissurer le couvercle.



Poéle a frire 20 cm, revétement antiadhésif
Poéle a frire 24 cm, revétement antiadhésif
Poéle a frire 28 cm, revétement antiadhésif
Wok 28 cm, revétement antiadhésif

Avant d'utiliser ce produit pour la premiere fois, enlevez 'ensemble des
autocollants et autres éléments d'emballage, puis lavez-le a la main et
séchez le soigneusement ;

Cette batterie de cuisine peut étre lavée au lave-vaisselle, mais il est
recommandé de la laver a la main en raison de la présence de produits
chimiques agressifs dans le détergent pour lave-vaisselle.

Le dessous des articles contient une partie en aluminium sur laquelle
des marques blanches ou une décoloration peuvent apparaitre

aprés un passage au lave-vaisselle. Cela est dU a la réaction chimique
d'oxydation entre I'aluminium et le détergent alcalin. Cela n'affecte
toutefois pas la fonction d'induction des articles.

Ces articles de cuisine doivent étre retirés du lave-vaisselle tout de
suite apres la fin du programme. Des taches peuvent apparaitre si
vous les laissez dans le lave-vaisselle.

Les articles doivent étre complétement secs lorsqu'ils sont rangés.
N'utilisez pas de paille de fer ou tout autre ustensile susceptible de
rayer le revétement. Les produits de lave-vaisselle peuvent également
altérer les surfaces ;

La base des articles est Iégérement concave lorsque ceux-ci sont
froids, mais elle s'aplatit par la suite sous l'effet de la chaleur. Attendez
toujours que le produit ait refroidi avant de le nettoyer. Cela permet

a la base de retrouver sa forme, et donc d'éviter qu’elle ne devienne
irréguliere au fil du temps;;

Evitez de conserver des aliments acides dans ces articles sur une
longue période, car l'acide risquerait de réagir avec le matériau.

Aprés usage, rincez les articles a I'eau chaude et utilisez une éponge
douce ou un chiffon doux pour les nettoyer.

Laissez tremper les résidus alimentaires, puis enlevez-les avec une
éponge ou une brosse douces.

Vous pouvez également éliminer les résidus en faisant chauffer les
articles remplis d'eau.

Les poéles / le wok conviennent pour tous les types de plagues de
cuisson ;

Veuillez noter que tous les articles, y compris les poignées en plastique,
SONT INCOMPATIBLES AVEC UNE CUISSON AU FOUR ;

Pour des raisons d'économie d'énergie, la plaque sur laquelle un article
est posé doit avoir un diamétre inférieur ou égal a celui de l'article ;

Si vous utilisez une cuisiniére a gaz, veillez a ce que les flammes ne
léchent pas la base de l'article.

Commencez la cuisson a feu doux, puis augmentez progressivement
la chaleur si nécessaire. Placez toujours l'article bien au centre de la
surface de cuisson. Evitez toute surchauffe, car cela endommagerait la
surface de cuisson. La surchauffe est un phénomeéne courant,
facilement reconnaissable au fait que I'extérieur change de couleur ou
que le revétement est endommagé.

Les articles sont équipés d'un revétement antiadhésif, qui vous permet
de cuisiner avec moins d’'huile.



Utilisez exclusivement des ustensiles en bois ou en plastique, sans
bords tranchants, et évitez de couper directement sur la poéle.

Ne laissez en aucun cas les articles chauffer vides ou sans surveillance,
car leur fond risquerait de devenir concave et leur revétement pourrait
s'abimer en cas de surchauffe.

Evitez de faire trop chauffer I'huile ou la graisse ; la graisse chaude est
source de dangers.

- Gardez a I'esprit que les manches et les poignées peuvent devenir
brdlants lorsque I'article est en cours d'utilisation. Protégez-vous
toujours les mains avec des maniques pour déplacer le produit ou
soulever le couvercle ;

- Afin d'éviter tout risque d'accident ou de blessure, orientez les
manches des articles du coté opposé au bord de la cuisiniere.
N'utilisez pas le wok / les poéles sans graisse ou huile afin d’éviter une
surchauffe

Topf 16 cm

Schmortopf mit Deckel 20 cm
Schmortopf mit Deckel 24 cm
20, 24 & 28 cm Glasdeckel

- Vor dem ersten Gebrauch des Produkts alle Aufkleber oder anderes
Verpackungsmaterial entfernen, Produkt grindlich abwaschen,
abspulen und abtrocknen.

Das Kochgeschirr ist spUlmaschinengeeignet. Wir empfehlen
jedoch aufgrund aggressiver Chemikalien im Geschirrspulmittel, das
Kochgeschirr mit der Hand abzuwaschen.

Das Kochgeschirr sollte unmittelbar nach Beendigung des
Programms aus der Spulmaschine genommen werden. Wenn es in
der SpUlmaschine gelassen wird, kann es zu Fleckenbildung kommen.
Das Kochgeschirr muss vollkornmen trocken sein, bevor es
weggestellt wird.

Nach dem Abwaschen immer abtrocknen, um Kalkspuren zu
verhindern. Spuren und Flecken kénnen mit etwas Essig, der mit
lauwarmem Wasser vermischt wird, entfernt werden.

Um Salzflecken zu verhindern, Salz erst in den Topf geben, wenn das
Wasser kocht.

Keine saurehaltigen Lebensmittel langere Zeit im Topf aufbewahren,
da die Sadure mit dem Material reagieren kann.

Keine Stahlwolle oder andere Utensilien verwenden, die die
Oberflache zerkratzen kéonnten.

Im kalten Zustand ist der Boden des Kochgeschirrs leicht gewdlbt.



Beim Erhitzen dehnt er sich aus, bis er flach ist. Das Produkt vor

dem Reinigen immer abkudhlen lassen. So kann der Boden seine
urspringliche Form annehmen und wird nicht im Laufe der Zeit
uneben.

Nach dem Gebrauch mit heiBem Wasser abspllen und mit einem
Schwamm oder weichen Tuch reinigen.

- Speisereste einweichen und mit einem weichen Schwamm oder einer
weichen Burste entfernen.

- Speisereste kdnnen auch entfernt werden, indem Wasser im Topf
erhitzt wird.

Dieses Kochgeschirr ist fur alle Arten von Kochplatten geeignet.

Bitte beachten Sie, dass KEINES der Elemente, einschlie3lich dem
Deckel mit Kunststoffgriffen, fur den Backofen geeignet ist.

Das Kochgeschirr auf einer Kochplatte mit dem gleichen oder einem
kleineren Durchmesser verwenden, um Energie zu sparen.

Bei der Benutzung eines Gasherdes ist darauf zu achten, dass keine
Flammen um den Boden des Kochgeschirrs herum zingeln.

Das Erhitzen auf kleiner Stufe beginnen und nach Bedarf langsam
erhéhen. Das Kochgeschirr immer in die Mitte der Kochplatte stellen.
Nicht Uberhitzen, wird die Kochflache beschadigt.

Dieses Kochgeschirr ist ausschlielich zum Kochen vorgesehen, nicht
zur Aufbewahrung von Lebensmitteln. Lebensmittel, die langere

Zeit im Kochgeschirr aufbewahrt werden, kdnnen dessen Oberflache
angreifen und den Geschmack von Metall annehmen.

Es ist zu beachten, dass die Griffe und Knaufe wahrend des Gebrauchs
des Kochgeschirrs heil3 werden. Beim Umstellen des Produkts oder

Anheben des Deckels immer Topfhandschuhe tragen.
Das Kochgeschirr niemals trockenkochen oder unbeaufsichtigt lassen,
da sich der Boden bei Uberhitzung verformen kénnte.

- Ol oder Fett nicht Uberhitzen. Im Umgang mit heiBem Fett Vorsicht

Gl

walten lassen.

Das Fassungsvermaogen ist bis zum Hochstflllstand an der Innenseite
der Topfe markiert.

Die Griffe vomn Rand der Kochflache wegdrehen, um Unfalle oder
Verletzungen zu vermeiden.

Es wird empfohlen, den Deckel beim Kochen aufzusetzen, um
Hitzeverlust zu verhindern und um Energie zu sparen.

asdeckel:

Glasdeckel vor StéBen schutzen.

Den Deckel nicht direkt auf eine Hitzequelle legen.

Das Kochgeschirr nicht verwenden, wenn etwas abgesplittert,
gesprungen oder sehr zerkratzt ist.

Den heiBBen Deckel nicht in Wasser tauchen. Vor dem Reinigen immer
abkuhlen lassen. GroRRe Temperaturunterschiede kénnen dazu fuhren,
dass der Deckel einen Sprung bekommt.



Bratpfanne 20 cm, mit Antihaftbeschichtung
Bratpfanne 24 cm, mit Antihaftbeschichtung
Bratpfanne 28 cm, mit Antihaftbeschichtung
Wok 28 cm, mit Antihaftbeschichtung

- Vor dem ersten Gebrauch des Produkts alle Aufkleber oder anderes
Verpackungsmaterial entfernen, Produkt grindlich mit der Hand
abwaschen, abspulen und abtrocknen.

Das Kochgeschirr ist spulmaschinenfest. Wir empfehlen jedoch
aufgrund aggressiver Chemikalien im Geschirrspulmittel, das
Kochgeschirr mit der Hand abzuwaschen.

Ein Teil des Au3enbodens besteht aus Aluminium, an dem nach der
Reinigung in der Spulmaschine weil3e Flecken oder Verfarbungen
auftreten konnen, was auf eine chemische Oxidationsreaktion
zwischen Aluminium und dem alkalischen Reinigungsmittel
zuruckzuflhren ist. Die Induktionsfunktion des Kochgeschirrs wird
dadurch jedoch nicht beeintrachtigt.

Das Kochgeschirr sollte unmittelbar nach Beendigung des
Programms aus der Spulmaschine genommen werden. Wenn es in

der SpUlmaschine gelassen wird, kann es zu Fleckenbildung kommen.

Das Kochgeschirr muss vollkommmen trocken sein, bevor es
weggestellt wird.

Keine Stahlwolle oder andere Utensilien verwenden, die die
Beschichtung zerkratzen kdnnten. Geschirrspllmittel kann die
Oberflache angreifen.

Der Boden ist leicht konkav, so lange das Kochgeschirr kalt ist,

dehnt sich jedoch bei Erhitzen aus, bis er eben ist. Das Produkt

vor dem Reinigen immer abkUhlen lassen. So kann der Boden seine
urspringliche Form annehmen und wird nicht im Laufe der Zeit
uneben.

Keine saurehaltigen Lebensmittel langere Zeit in der Pfanne/im Wok
aufbewahren, da die Saure mit dem Material reagieren kann.

Nach dem Gebrauch mit heiBem Wasser abspllen und mit einem
weichen Schwamm oder weichen Tuch reinigen.

- Speisereste einweichen und mit einem weichen Schwamm oder einer

weichen Burste entfernen.

- Speisereste kdnnen auch entfernt werden, indem Wasser im Topf

erhitzt wird.

Diese Pfanne/dieser Wok ist fUr alle Arten von Kochplatten geeignet.
Bitte beachten Sie, dass KEINES der Elemente, einschlielich der
Kunststoffgriffe, fuUr den Backofen geeignet ist.

Das Kochgeschirr auf eine Kochplatte mit dem gleichen oder mit
einem kleineren Durchmesser stellen, um Energie zu sparen.

Bei der Benutzung eines Gasherdes ist darauf zu achten, dass keine
Flammen um den Boden des Kochgeschirrs herum zingeln.

- Auf kleiner Stufe beginnen und nach Bedarf langsam erhdhen.

Das Kochgeschirr immer in die Mitte der Kochplatte stellen. Nicht
Uberhitzen; andernfalls wird die Kochflache beschadigt. Kochgeschirr
wird haufig Uberhitzt. Dies lasst sich leicht daran erkennen, dass sich
die AuBBenseite verfarbt oder die Beschichtung beschadigt wird.

Das Produkt ist mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Das
bedeutet, dass zum Kochen weniger Ol benétigt wird.



- Nur Utensilien aus Holz oder Kunststoff ohne scharfe Rander

verwenden. Niemals direkt auf der Pfannenoberflache schneiden.

- Das Kochgeschirr niemals trockenkochen oder unbeaufsichtigt lassen,
da sich der Boden bei Uberhitzung verformen und die Beschichtung
beschadigt werden kénnte.

- Ol oder Fett nicht Gberhitzen. Imm Umgang mit heiBem Fett Vorsicht
walten lassen.

- Esist zu beachten, dass die Criffe und Knaufe wahrend des Gebrauchs
des Kochgeschirrs hei3 werden. Beim Umstellen des Produkts oder
Anheben des Deckels immer Topfhandschuhe tragen.

- Die Griffe vom Rand der Kochflache wegdrehen, um Unfélle oder
Verletzungen zu vermeiden.

. Pfanne/Wok nicht ohne Fett verwenden, um ein Uberhitzen zu
vermeiden.

Panev 18 cm

Kastrol s pokli¢kou 20 cm

Kastrol s poklickou 24 cm
Sklenéna poklicka 20, 24 & 28 cm

- Pred prvnim pouzitim tohoto vyrobku odstrante jakykoli Stitek nebo
jiny obalovy materidl, omyjte jej, oplachnéte a osuste;

- Nadobi je vhodné pro pouziti v mycce nadobi, ale doporucujeme
jej umyvat ruéné kvlli agresivnim chemikaliim obsazenym v Cisticim
prostredku.

- Nadobi by mélo byt z myc¢ky naddobi odstranéno ihned po dokonceni
programu. Ponechani v my&ce muze zpUsobit skvrny.

- Veskeré nadobi uchovavejte zcela suché.

« Chcete-li zabranit tvorbé vodniho kamene, po umyti vZzdy otfete
nadobi do sucha. Skvrny a Smouhy mohou byt odstranény malym
mnozstvim octu zfedénym ve vlazné vodé;

- Aby se predeslo skvrnam od soli, nepfridavejte sul, dokud se voda
nevaff;

- Nenechavejte kyselé potraviny ve vasem nadobi delsi dobu, protoze
kyselina muze reagovat s materialem.

- NepouZivejte ocelovou vinu ani nic, co by mohlo poskrabat povrch;

- Za studena je zakladna nadobi mirné konkavni, ale po zahrati se
roztdhne a vyrovna. Pred c¢isténim vyrobek vZzdy nechte vychladnout.
Toto umozni zakladné obnovit jeji tvar a pomaha zabranit tomu, aby se
pouZivanim stala nerovnou;

- Po pouZiti oplachnéte horkou vodou a k ¢isténi nadobi pouzijte houbu



nebo mékky hadfik.

- Namocte zbytky jidla a odstrarite houbou nebo kartacem.

- Zbytky |ze také odstranit opétovnym zahfatim hrnce s vodou.

- Toto nadobi je vhodné pro pouziti na vSech typech varnych desek.

- Vezmeéte na védomi, Ze vSechny poloZzky vcetné poklicek s plastovymi
drzadly NEJSOU vhodné k pouziti v troubé;

- Pro Usporu energie pouZijte panev na varné desce se stejnym nebo
mensim prmérem jako paney;

- Pokud pouzivate plynovy spordk, ujistéte se, Ze plameny nehofi kolem
dna panve.

- Zacnéte s nizkym teplem a podle potfeby jemné upravte smérem
nahoru. Nadobi vzdy umistéte na stfed topné plochy. Nepfehfivejte,
protoZe se poskodi varny povrch.

- Toto nadobi je uréeno vyhradné pro vareni, nikoli pro skladovani
potravin. Potraviny, které jsou ulozeny v nadobi delsi dobu, mohou
ovlivnit povrch nadobi a ziskat chut kovu;

- Méjte na paméti, Ze rukojeti a knofliky se pfi pouZivani nadobi zahfivaji.

PFi pfemistovani vyrobku nebo zvedani pokli¢ky vzdy pouzivejte
ochranné rukavice;

- Nadobi nikdy nenechte vafit nasucho nebo bez dozoru, protoze
zakladna se pfi prehrati zkrouti;

- Neprehfivejte olej nebo tuk; Budte opatrni s horkym tukem.

- Objemy uvniti hrnct jsou uvadéné do nejvyssi Urovné podle vodni
odmeérky.

- Otocte drzadla od okraje varné desky, abyste predesli nehodé nebo
zranéni.

- Pro omezeni tepelnych ztrat a Uspory energie se doporucuje vareni's
poklickou na hrnci.

Sklenéné poklicky:
- Vyvarujte se narazu na sklenénou poklicku;

- Nepokladejte poklicku pfimo na zdroj tepla;

- NepouzZivejte nadobi, pokud je povrch odfeny, praskly nebo velmi
poskrabany

- Nedavejte horkou poklicku do vody, pred ¢isténim ji vzdy nechte
vychladnout. Velké teplotni rozdily mohou zpUsobit prasknuti pokli¢ky.

Smazici panev 20 cm, s nepfilnavym povrchem
Smazici panev 24 cm, s nepfilnavym povrchem
Smazici panev 28 cm, s nepfilnavym povrchem
Michaci smaZici panev 28 cm, s nepfilnavym povrchem

- Pfed prvnim pouzitim tohoto vyrobku odstrante jakykoli stitek nebo
jiny obalovy materidl, ruéné omyjte, oplachnéte a osuste;

- Nadobi je vhodné pro pouZiti v mycce nadobi, ale doporucujeme
jej umyvat ruéné kvlli agresivnim chemikaliim obsazenym v &isticim
prostredku.

. Cast vn&jsiho dna je z hliniku. Mohou se zde po my¢ce objevit bilé
skvrny nebo zabarveni, coZ je zpUsobeno chemickou oxidac¢ni reakci
mezi hlinikem a alkalickym ¢isticim prostfedkem. To vSak neovliviiuje
indukeni funkci nadobi.

- Nadobi by mélo byt z mycky nadobi odstranéno ihned po dokonceni



programu. Ponechani v mycce mUze zpUsobit skvrny.

- Veskeré nadobi uchovavejte zcela suché.

Nepouzivejte ocelovou vinu ani nic, co by mohlo poskrabat povrch.
Prostfedek na myti nadobi muaze pusobit povrch;

- Za studena je zakladna mirné konkavni, ale po zahfati se roztahne a
vyrovna. Pred cisténim vyrobek vzdy nechte vychladnout. Toto umozni
zakladné obnovit jeji tvar a pomaha zabranit tomu, aby se pouzivanim
stala nerovnou;

Nenechavejte kyselé potraviny ve vaSsem nadobi delsi dobu, protoze
kyselina muze reagovat s materialem.

Po pouziti oplachnéte horkou vodou a k cisténi nadobi pouzijte
mékkou houbu nebo mékky hadfik;

Namocte zbytky jidla a odstrafite houbou nebo karta¢em.

- Zbytky |ze také odstranit opétovnym zahfatim hrnce s vodou.
Panev / wok je vhodna pro pouziti na véech typech varnych desek;

- Vezméte na védomi, Zze vdechny polozky véetné plastovych drzadel
NEJSOU vhodné k pouziti v troubé;

Pro Usporu energie pouZijte panev na varné desce se stejnym nebo
mensim prdmérem jako paney;

Pokud pouzivate plynovy spordk, ujistéte se, ze plameny nehofi kolem
dna panve.

. Zacnéte s nizkym teplem a podle potfeby jemné upravte smérem
nahoru. Nadobi vzdy umistéte na stfed topné plochy.

Neprehfivejte, protoze se poskodi varny povrch. Prehrati je béZnym
jevem a je snadno rozpoznatelné, protoze exteriér zméni barvu nebo
dojde k poskozeni povrchu.

Nadobi je vybaveno nepfilnavou vrstvou, coZ znamena, ze muizete vafit
jidlo s menSim mnozstvim oleje.

PouZivejte pouze dfevéné nebo plastové nafadi bez ostrych hran;
Nikdy nefezte pfimo na povrchu panve.

Nadobi nikdy nenechte vafit nasucho nebo bez dozoru, protoze
zakladna se pfi prehrati zkrouti a dojde k poskozeni povrchu;
Neprehfivejte olej nebo tuk; Budte opatrni s horkym tukem.

Méjte na pameéti, ze rukojeti a knofliky se pfi pouzivani nadobi zahfivaji.
PFi pfemistovani vyrobku nebo zvedani poklicky vzdy pouzivejte
ochranné rukavice;

- Otocte drzadla od okraje varné desky, abyste predesli nehodé nebo

zranéni.
Nepouzivejte panev / wok bez tuku, abyste zabranili pfehrati.



Kasserolle 18 cm
Kasserolle med lag 20 cm
Kasserolle med lag 24 cm
20, 24 & 28 cm glaslag

« Fgr du bruger dette produkt for fgrste gang, skal du fjerne eventuelle
klistermaerker og andet emballage. Vask, skyl og tgr produktet
omhyggeligt af;

- Kgkkenudstyret er egnede til brug i opvaskemaskinen, men det
anbefales at vaske det i handen pa grund af de staerke kemikalier, der
findes i opvaskemidlet.

- Kgkkenudstyret skal fjernes fra opvaskemaskinen med det samme,
nar vasken er faerdig. Hvis det efterlades i opvaskemaskinen, kan det fa
pletter.

- Opbevar alt kgkkenudstyret helt tgrt.

- Tor altid kgkkenudstyret af efter vask for, at undga kalkpletter. Pletter
og maerker kan fjernes med lidt eddike fortyndet i lunkent vand;

- For at undga saltpletter, ma du ikke tilszette salt, fgr vandet koger;

- Opbevar ikke sure fgdevarer i dette kgkkenudstyr i leengere tid, da
syren kan reagere med materialet.

- Brug ikke staluld eller noget der kan ridse overfladen.

- Bunden pa kgkkenudstyret er en smule buet, nar den er kold, men
den udvides og bliver flad, nar den opvarmes. Lad altid produktet kgle
af, inden det renggres. Dette ggr det muligt for bunden at genoptage
sin form, sa den ikke bliver ujeevn under brug;

- Efter brug skal du skylle kgkkenudstyret i varmt vand og bruge en

svamp eller en blgd klud til renggring af det.

- Seet madrester i blgd, og renggr dem med en blgd svamp eller bgrste.
- Resterne kan ogsa fjernes ved, at opvarme gryden med vand.

- Dette kgkkenudstyr er velegnet til brug pa alle slags kogeplader.

. Bemaeerk, at ingen af delene, herunder laget med plastikhandtagene,

IKKE er egnede til brug i ovnen;

- Brug gryden pa en kogeplade med samme eller mindre diameter som

gryden, for at spare energi.

-+ Hvis du bruger en gaskomfur, skal du sgrge for, at flammer ikke

raekker ud pa siden af gryden.

- Start med lav varme, og juster forsigtigt opad efter behov. Placer

altid kgkkenudstyret pa midten af varmeoverfladen. Produktet ikke
overophedes, da dette beskadiger overfladen.

- Kgkkenudstyret er udelukkende beregnet til madlavning, ikke til

opbevaring af fgdevarer. Fgdevarer, der opbevares i kgkkenudstyr i
leengere tid, kan pavirke dets overflade og fedevarerne kan komme til,
at smage af metal;

- Husk, at handtagene og knopperne bliver varme, nar kgkkenudstyret

er i brug. Brug altid ovnhandsker, nar du flytter produktet eller |gfter
laget;

- Lad aldrig kgkkenudstyret tgrkoge eller koge uden opsyn, da dette ggr

bunden skeev, nar den overophedes.

- Overophed ikke olie eller fedt. Veer forsigtig med varmt fedt.
- Produktets kapacitet er angivet op til det hgjeste niveau pa maleren i

gryderne.



- Drej handtagene vaek fra kanten af kogepladen for, at undga ulykker
eller personskader.

- For at begraense varmetab og spare energi, anbefales det at bruge
laget under tilberedningen.

Glaslag:

- Undga stgd pa glaslaget;

- Anbring ikke laget direkte pa en varmekilde;

- Kgkkenudstyret ma ikke bruges, hvis overfladen er gaet i stykker,
revnet eller meget ridset

- Seenk ikke ned det varme lag i vandet, kgl det altid ned fgr renggring.
Store temperaturforskelle kan revne laget.

Stegegryde 20 cm, sliplet-belaegning
Stegegryde 24 cm, sliplet-belsegning
Stegegryde 28 cm, sliplet-belaegning
Gryde til friturestegning 28 cm, sliplet-belaegning

- Fgr du bruger dette produkt for fgrste gang, skal du fjerne eventuelle
klistermaerker og andet emballage. Vask produktet i handen og tgr det
omhyggeligt af;

- Kgkkenudstyret er egnede til brug i opvaskemaskinen, men det
anbefales at vaske det i handen pa grund af de staerke kemikalier, der
findes i opvaskemidlet.

- En del af den udvendige bund er aluminium, hvor der kan forekomme
hvide pletter eller misfarvning efter vask i opvaskemaskinen. Dette

skyldes den kemiske oxidationsreaktion mellem aluminium og
alkalisk renggringsmiddel. Dette pavirker dog ikke kgkkenudstyrets
induktionsfunktion.

- Kgkkenudstyret skal fjernes fra opvaskemaskinen med det samme,

nar vasken er faerdig. Hvis det efterlades i opvaskemaskinen, kan det fa
pletter.

- Opbevar alt kgkkenudstyret helt tgrt.
- Brug ikke staluld eller noget der kan ridse belsegningen.

Opvaskemiddel kan pavirke belaegningen;

- Bunden pa kgkkenudstyret er en smule buet, nar den er kold, men

den udvides og bliver flad, nar den opvarmes. Lad altid produktet kgle
af, inden det renggres. Dette ggr det muligt for bunden at genoptage
sin form, sa den ikke bliver ujeevn under brug;

- Opbevar ikke sure fgdevarer i dette kgkkenudstyr i lsengere tid, da

syren kan reagere med materialet.

- Efter brug skal du skylle kgkkenudstyret i varmt vand og bruge en blgd

svamp eller en blgd klud til renggring af det;

- Seet madrester i blgd, og renggr dem med en blgd svamp eller bgrste.
- Resterne kan ogsa fjernes ved, at opvarme gryden med vand.

. Panden/wok-gryden er velegnet til brug pa alle slags kogeplader;

- Bemaeerk, at ingen af delene, herunder plastikhandtagene, IKKE er

egnede til brug i ovnen;

- Brug gryden pa en kogeplade med samme eller mindre diameter som

gryden, for at spare energi.

- Hvis du bruger en gaskomfur, skal du sgrge for, at flammmer ikke

raekker ud pa siden af gryden.



- Start med lav varme, og juster forsigtigt opad efter behov. Placer
altid kgkkenudstyret pa midten af varmeoverfladen. Produktet ikke
overophedes, da dette beskadiger overfladen. Overophedning er
almindeligt og kan let genkendes ved, at ydersiden skifter farve eller
belaegningen beskadiges.

Produktet har en sliplet-belaegning, hvilket betyder, at du kan
tilberede fgdevarerne med mindre olie.

Brug kun trae- eller plastikredskaber uden skarpe kanter; Skaer aldrig
direkte pa pandens overflade.

Lad aldrig kekkenudstyret tgrkoge eller koge uden opsyn, da dette
ggr bunden skaev og belaegningen kan tage skade, nar udstyret
overophedes.

- Overophed ikke olie eller fedt. Veer forsigtig med varmt fedt.

Husk, at handtagene og knopperne bliver varme, nar kgkkenudstyret
er i brug. Brug altid ovnhandsker, nar du flytter produktet eller Igfter
laget;

Drej handtagene vaek fra kanten af kogepladen for, at undga ulykker
eller personskader.

Panden/wokken ma ikke bruges uden fedt, da dette kan fgre til
overophedning.

Cacerola18 cm

Cazuela con tapa 20 cm
Cazuela con tapa 24 cm
Tapa de vidrio 20, 24 & 28 cm

- Antes de usar este producto por primera vez, retire los adhesivos u
otros materiales de embalaje, lavelo, enjuaguelo y séquelo bien.
El utensilio es apto para lavar en el lavavaijillas, pero se recomienda
lavarlo a mano para evitar los productos quimicos agresivos que
contiene el detergente.
El utensilio debe sacarse del lavavajillas inmediatamente después de
finalizar el programa de lavado. Dejarlo en el lavavajillas puede
producir manchas.

- Guarde todos los utensilios completamente secos.
Para evitar las manchas de cal que deja el agua, seque siempre el
utensilio después de lavarlo. Las manchas y marcas se pueden
eliminar con un poco de vinagre diluido en agua tibia.
Para evitar las manchas de sal, no agregue sal hasta que el agua esté
hirviendo.
No deje alimentos acidos en el utensilio por largos periodos de tiempo
ya que el acido puede reaccionar con su material.
No use estropajos de acero ni nada que pudiera rayar la superficie.
La base es ligeramente concava cuando esta fria, pero se expande
y aplana al calentarse. Deje siempre que el utensilio se enfrie antes
de lavarlo. Esto permite que la base recupere su forma y evita que se
deforme con el uso.



Después de usar el utensilio, enjudguelo con agua caliente y lavelo con
una esponja o pafo suave.

Remoje los residuos de comida y eliminelos con una esponja o cepillo.
Los residuos se pueden eliminar también volviendo a calentar el
utensilio con agua.

Este utensilio es apto para utilizarse con todo tipo de fuentes de calor.
Tenga en cuenta que todos los utensilios, incluyendo las tapas con
asas de plastico NO son aptos para el horno.

Use el utensilio sobre una hornilla con un didmetro igual o menor que
su base para ahorrar energia.

Si usa una hornilla de gas, no deje que las llamas sobresalgan por la
base del utensilio.

Empiece con un fuego bajo y auméntelo poco a poco segun

necesite. Coloque siempre su utensilio en el centro de la superficie

de calentamiento. No lo caliente en exceso porque podria dafar la
superficie de coccién.

El utensilio esta disefiado exclusivamente para cocinar y no para
almacenar alimentos. Los alimentos que se almacenan en el utensilio
por largos periodos de tiempo podrian afectar su superficie y tener
sabor metalico.

Tenga en cuenta que las asas y pomos se calientan cuando esta
usando el utensilio. Use siempre manoplas de horno para desplazar el
utensilio o levantar la tapa.

No deje nunca que el utensilio hierva en vacio o sin vigilancia, ya que la
base podria volverse céncava cuando se sobrecalienta.

No caliente aceite o grasa en exceso y tenga cuidado con la grasa

caliente.

- Las capacidades estan indicadas hasta el nivel mas alto de la escala de
agua en el interior del utensilio.

- Gire las asas hacia el lado opuesto del borde de la cocina para evitar
accidentes o lesiones.

- Para limitar la pérdida de calor y ahorrar energia, se recomienda
cocinar con la tapa puesta.

Tapas de vidrio:

- Evite golpear las tapas de vidrio.

- No cologue la tapa directamente encima de la fuente de calor.

- No use la tapa si estd desportillada, agrietada o muy rayada.

- No sumerja la tapa caliente en agua. Deje siempre que se enfrie antes
de lavarla. Las grandes diferencias de temperatura pueden agrietar la
tapa.



Sartén 20 cm, revestimiento antiadherente
Sartén 24 cm, revestimiento antiadherente
Sartén 28 cm, revestimiento antiadherente
Wok 28 cm, revestimiento antiadherente

Antes de usar este producto por primera vez, retire los adhesivos u
otros materiales de embalaje, lavelo a mano y séquelo bien.

El utensilio es apto para lavar en el lavavajillas, pero se recomienda
lavarlo a mano para evitar los productos quimicos agresivos que
contiene el detergente.

Algunas partes del fondo externo son de aluminio y pueden aparecer
manchas blancas después de lavar el utensilio en el lavavajillas.

Esto lo causa una reaccién de oxidacion quimica entre el aluminio

y el detergente alcalino. Sin embargo, esto no afectara la funcion de
induccion del utensilio.

El utensilio debe sacarse del lavavajillas inmediatamente después de
finalizar el programa de lavado. Dejarlo en el lavavajillas puede
producir manchas.

Guarde todos los utensilios completamente secos.

No use estropajos de acero ni nada que pudiera rayar el revestimiento.
El detergente para lavavajillas puede afectar la superficie.

La base es ligeramente céncava cuando esta fria, pero se expande

y aplana al calentarse. Deje siempre que el utensilio se enfrie antes
de lavarlo. Esto permite que la base recupere su forma y evita que se
deforme con el uso.

No deje alimentos acidos en el utensilio por largos periodos de tiempo

ya que el acido puede reaccionar con su material.

Después de usar el utensilio, enjudguelo con agua caliente y lavelo con
una esponja o pafo suave.

Remoje los residuos de comida y eliminelos con una esponja o cepillo.
Los residuos se pueden eliminar también volviendo a calentar el
utensilio con agua.

El utensilio/wok es apto para utilizarse con todo tipo de fuentes de
calor.

Tenga en cuenta que todos los utensilios, incluyendo las tapas con
asas de resina fendlica NO son aptos para el horno.

Use el utensilio sobre una hornilla con un didmetro igual o menor que
su base para ahorrar energia.

Si usa una hornilla de gas, no deje que las llamas sobresalgan por la
base del utensilio.

Empiece con un fuego bajo y auméntelo poco a poco segun

necesite. Coloque siempre su utensilio en el centro de la superficie

de calentamiento. No lo caliente en exceso porque podria dafar la
superficie de coccidn. El sobrecalentamiento ocurre con regularidad
y se reconoce facilmente por el cambio de color del exterior o por
dafios en el revestimiento.

El utensilio posee un revestimiento antiadherente para que pueda
cocinar usando menos aceite.

Use solo utensilios de madera o plastico sin bordes afilados. No corte
nunca directamente sobre la superficie del utensilio.

No deje nunca que el utensilio hierva en vacio o sin vigilancia, ya que la
base podria volverse cdncava cuando se sobrecalienta y el



revestimiento puede dafarse.

No caliente aceite o grasa en exceso y tenga cuidado con la grasa
caliente.

- Tenga en cuenta que las asas y pomos se calientan cuando esta
usando el utensilio. Use siempre manoplas de horno para desplazar el
utensilio o levantar la tapa.

- Gire las asas hacia el lado opuesto del borde de la cocina para evitar
accidentes o lesiones.

No use el utensilio/wok sin grasa para evitar sobrecalentamientos.

Posuda za umak 18 cm

Vatrostalna posuda s poklopcem 20 cm
Vatrostalna posuda s poklopcem 24 cm

Stakleni poklopac 20, 24 & 28 cm

Prije prve uporabe ovog proizvoda skinite sve naljepnice ili drugi
pakirni materijal i pazljivo operite, isperite i osusite proizvod.

Posude je prikladno za pranje u perilici posuda, ali preporuc¢ujemo ga
prati ru¢no zbog jakih kemikalija u deterdzentu.

Posude je potrebno izvaditi iz perilice posuda odmah nakon zavrsetka
programa. Ako se posude ostavi u perilici posuda, moze dodi po pojave
mrlja.

Posude skladistite kada bude potpuno suho.

Radi sprecavanja stvaranja mrlja od vodenog kamenca, posude uvijek
posusite nakon pranja. To¢kice i mrlje mogu se ukloniti s otopinom od
malo octa i mlake vode.

Radi spre¢avanja stvaranja mrlja od soli, sol nemojte dodavati dok voda
ne prokljuca.

Nemojte drzati kisele namirnice u posudu dulje vrijeme jer kiselina
moze reagirati s materijalom.

Nemojte upotrebljavati ¢elicnu vunu ili predmete koji mogu izgrebati
povrsinu.

Dno posuda je malo konkavno kada je hladno, ali Siri se i izravnava
kada se zagrijava. Uvijek pric¢ekajte da se proizvod ohladi prije ¢is¢enja.
Time omogucujete da se dno vrati u svoj oblik i izbjegavate da postane
neravno uslijed uporabe.



Posude nakon uporabe operite u vrucoj vodi i za Cis¢enje
upotrebljavajte spuzvicu ili mekanu krpu.

Natopite preostalu hranu i uklonite je mekanom spuzvicom ili ¢etkom.

- Ostaci hrane mogu se ukloniti i ponovnim zagrijavanjem posude s
vodom.

- Ovo posude prikladno je za uporabu na svim tipovima ploca za
kuhanje.

Napominjemo da svi proizvodi, uklju¢ujuci poklopce s plasti¢nim
ru¢ckama, NISU prikladni za uporabu u pecnici.

Upotrebljavajte posudu na ploci za kuhanje istog ili manjeg promjera
kao i posuda radi ustede energije.

- Ako upotrebljavajte plinski Stednjak, vodite racuna da plamen ne izlazi
oko dna posude.

- Zapocnite s niskim stupnjem zagrijavanja, a zatim ga prema potrebi
polagano prilagodite na visi stupanj. Posude uvijek stavite na sredinu
grijace povrsine. Nemojte previse zagrijavati jer time mozete ostetiti
povrsinu za kuhanje.

- Ovo posude predvideno je iskljuc€ivo za kuhanje, a ne za ¢uvanje hrane.

Hrana koja se ¢uva u posudu dulje vrijeme moZe utjecati na povrsinu
posuda i preuzeti okus metala.

Imajte na umu da se rucke i rucice zagrijavaju tijekom uporabe
posuda. Kada premjestate proizvod ili podizete poklopac, uvijek
upotrebljavajte rukavice za pecnicu.

Nemojte nikada ostaviti da posude kuha na suho ili bez nadzora, jer
dno ¢e postati konkavno kada se pregrije.

Nemojte previse zagrijavati ulje ili mast. Budite oprezni s vru¢om

masti.
- Zapremine su navedene do najvise razine ljestvice vode u posudama.
- Okrenite rucke od ruba ploce za kuhanje da sprijecite nezgodu ili
ozljede.
Radi ogranicenja gubitka topline i usStede energije, preporucujemo
kuhati s poklopcem na posudi.

Stakleni poklopci:
Izbjegavajte udarce po staklenom poklopcu.
Poklopac nemojte stavljati izravno na izvor topline.
Posude nemojte upotrebljavati ako je povrsina odlomljena, napuknuta
ili vrlo izgrebana.
Nemojte uranjati vru¢ poklopac u vodu. Prije pranja uvijek pricekajte
da se poklopac ohladi. Velike temperaturne razlike mogu prouzrociti
pucanje poklopca.



Tava za pecenje 20 cm, s neprianjaju¢im premazom
Tava za pecenje 24 cm, s neprianjaju¢im premazom
Tava za pecenje 28 cm, s neprianjaju¢im premazom
Tava za przenje 28 cm, s neprianjaju¢im premazom

Prije prve uporabe ovog proizvoda skinite sve naljepnice ili drugi
pakirni materijal i pazljivo ru¢no operite i osusite proizvod.
Posude je prikladno za pranje u perilici posuda, ali preporuc¢ujemo ga
prati ru¢no zbog jakih kemikalija u deterdzentu.

- Jedan dio vanjskog dna je od aluminija i na njemu se nakon pranja
u perilici posuda mogu pojaviti bijele mrlje ili moZe doci do promjene
boje uslijed kemijske reakcije oksidacije izmedu aluminija i alkalnog
deterdzenta. Medutim, to nece utjecati na funkciju indukcije posuda.
Posude je potrebno izvaditi iz perilice posuda odmah nakon zavrsetka
programa. Ako se posude ostavi u perilici posuda, moze dodi po pojave
mrlja.
Posude skladistite kada bude potpuno suho.
Nemojte upotrebljavati ¢elicnu vunu ili predmete koji mogu izgrebati
premaz. Deterdzent za strojno pranje posuda moZze ostetiti povrsinu.
Dno posuda je malo konkavno kada je hladno, ali Siri se i izravnava
kada se zagrijava. Uvijek pricekajte da se proizvod ohladi prije ¢is¢enja.
Time omogucujete da se dno vrati u svoj oblik i izbjegavate da postane
neravno uslijed uporabe.
Nemojte drzati kisele namirnice u posudu dulje vrijeme jer kiselina
moZe reagirati s materijalom.
Posude nakon uporabe operite u vrucéoj vodi i za Cis¢enje

upotrebljavajte mekanu spuzvicu ili mekanu krpu.
Natopite preostalu hranu i uklonite je mekanom spuzvicom ili cetkom.

- Ostaci hrane mogu se ukloniti i ponovnim zagrijavanjem posude s

vodom.

- Tava/wok tava prikladna je za uporabu na svim tipovima ploca za

kuhanje.

Napominjemo da svi proizvodi s plasti¢nim ru¢kama, NISU prikladni za
uporabu u pecénici.

Upotrebljavajte posudu na ploc¢i za kuhanje istog ili manjeg promjera
kao i posuda radi ustede energije.

- Ako upotrebljavajte plinski Stednjak, vodite racuna da plamen ne izlazi

oko dna posude.

- Zapocnite s niskim stupnjem zagrijavanja, a zatim ga prema potrebi

polagano prilagodite na visi stupanj. Posude uvijek stavite na sredinu
grijace povrSine. Nemojte previse zagrijavati jer time mozete ostetiti
povrsinu za kuhanje. Pregrijavanje je Cesta pojava i jednostavno se
prepoznaje jer ¢e vanjska strana posuda promijeniti boju ili ¢e se
ostetiti premaz.

Proizvod se isporucuje s neprianjaju¢im premazom, $to znaci da hranu
mozete kuhati s manjom koli¢inom ulja.

Upotrebljavajte samo drveni ili plasti¢ni kuhinjski pribor bez ostrih
rubova. Hranu nemojte nikada rezati izravno na povrsini tave.
Nemojte nikada ostaviti da posude kuha na suho ili bez nadzora jer
postoji mogucnost da dno postane konkavno i da se premaz oSteti
kada se posude pregrije.

Nemojte previSe zagrijavati ulje ili mast. Budite oprezni s vru¢om



masti.

Imajte na umu da se rucke i rucice zagrijavaju tijekom uporabe
posuda. Kada premjestate proizvod ili podizete poklopac, uvijek
upotrebljavajte rukavice za pecénicu.

- Okrenite rucke od ruba ploce za kuhanje da sprijecite nezgodu ili
ozljede.

- Tavu/wok tavu nemojte upotrebljavati bez masti da izbjegnete
pregrijavanje.

Sz6szos serpenyd 18 cm
Serpeny6 fedével 20 cm
Serpeny6 feddvel 24 cm
20, 24 & 28 cm-es liveg fed6

- Atermék elsé haszndlata elétt tavolitsa el a matricat vagy mas
csomagoldanyagot, dvatosan mosogassa el, dblitse le, és szaritsa meg;

- Az edény mosogatégépben mosogathatd, de javasoljuk, hogy kézzel
mossa el a mosogatdszerben 1évé erds vegyi anyagok miatt.

- Az edényeket kdzvetlenul a program befejezése utan kell kivenni a
mosogatdégépbdl. Ne hagyja az edényt a mosogatdgépben, mert az
foltokat okozhat.

Minden edényt teljesen szarazon taroljon.

Mosogatas utdn mindig torolje szarazra, hogy a vizké ne hagyjon
nyomot rajta. A foltokat és nyomokat langyos vizzel higitott ecettel
lehet eltavolitani;

- A séfoltok megelbzése érdekében ne tegyen bele sét, amig a viz forrni
nem kezd;

Ne tartson hosszabb ideig savas élelmiszereket az edényben, mert a
sav reakcidba Iéphet az anyaggal.

Ne hasznaljon acélgyapotot vagy barmit, ami megkarcolhatja a
fellletet;

Hidegen az edény alapja kissé homoru, de a melegedés hatasara
ellaposodik. Tisztitas elétt mindig hagyja lehlini a terméket.

Ez lehetévé teszi, hogy az alap Ujra felvegye az alakjat, és segit
megakadalyozni, hogy a hasznalat miatt egyenetlenné valjon;



Hasznalat utan oblitse le forrd vizzel, és hasznaljon szivacsot vagy puha
ruhat az edények tisztitasahoz.

. Aztassa be az ételmaradékot, és tavolitsa el egy puha szivaccsal vagy
kefével.

- Az ételmaradék Ugy is eltavolithatd, ha a fazekat vizzel felmelegiti.

Ez az edény mindenféle tlzhelylapon hasznalhatd.

Kérjuk, vegye figyelembe, hogy egyetlen elem SEM alkalmas sutében
valé hasznalatra, beleértve a mlanyag fogantyuval ellatott fedét is;

- A serpenyét akkora vagy kisebb atmérdju tlzhelylapon hasznalja, hogy
energiat takaritson meg;

Ha gaztlzhelyet hasznal, akkor gy6z&6djon meg roéla, hogy a langok
nem szivarognak a serpenyd alja korul.

Kezdje alacsony hével, és szUkség esetén dvatosan allitsa magasabbra.
Az edényt mindig a fUtéfelllet kozepére helyezze. Ne melegitse tul,
mert ez karosithatja a sUtéfellletet.

Ez az edény kizardlag stUtéshez készult, nem élelmiszer taroldsahoz.

Az edényben hosszabb ideig tarolt éleimiszer befolyasolhatja az edény
fellletét, az élelmiszer fémes izGvé valhat;

Ne feledje, hogy a fogantyuk és a gombok az edény hasznalata kdzben
felforrésodnak. Mindig hasznaljon fogdkesztylt a termék
mozgatasakor vagy a fedé felemelésekor;

- Soha ne hagyja az edényt szarazon vagy fellugyelet nélkul a tlzhelyen,
mert az alap tulmelegedés esetén ferdévé valhat.

Ne hevitse tul az olajat vagy a zsirt; Vigyazzon a forré zsirral.

Kapacitas legfeljebb az edény belsejében jelzett maximalis vizszintig.

- A baleset vagy sérulés elkerulése érdekében forditsa el a fogantyukat a

f6z6lap szélérdl.
- A hbveszteség korldtozasa és az energiamegtakaritas érdekében
javasolt fedével sutni.

Uveg fedék:

- Az Uveg feddt ne érje Utédés;
Ne tegye a fed6t forrd felUletre;
Ne hasznalja az edényt, ha a felllete csorba, repedt vagy nagyon
megkarcolédott;
Ne meritse vizbe a forré feddt, tisztitas elétt mindig hitse le. A nagy
hémérséklet-kulonbségek megrepeszthetik a fedét.

Serpeny6 20 cm, tapadasgatlé bevonattal
Serpeny6 24 cm, tapadasgatlo bevonattal
Serpeny6 28 cm, tapadasgatlé bevonattal
Stir fry serpenyd 28 cm, tapadasgatlé bevonattal

- Atermék elsé haszndlata elétt tavolitsa el a matricat vagy mas
csomagoldanyagot, dvatosan kézzel mosogassa el, és szaritsa meg;

- Az edény mosogatdégépben mosogathatd, de javasoljuk, hogy kézzel
mossa el a mosogatdszerben 1évé erds vegyi anyagok miatt.

- Az edény kulsé részének az aljanak egyes részei aluminiumbdl vannak,
ezeken fehér foltok vagy elszinezédés jelenhet meg a mosogatdégép
utan, amit az aluminium és a Idgos tisztitdészerek vegyi oxidacios
reakcidja okoz. Ez nincs hatdssal az edény indukcids funkcidjara.

- Az edényeket kdzvetlenUl a program befejezése utan kell kivenni a



mosogatdégépbdl. Ne hagyja az edényt a mosogatdgépben, mert az
foltokat okozhat.

Minden edényt teljesen szarazon taroljon.

Ne hasznaljon acélgyapotot vagy barmit, ami megkarcolhatja a
bevonatot. A mosogatégépbe vald tisztitdszer befolyasolhatja a
fellletet;

Hidegen az edény alapja kissé homoru, de melegedés hatasara
ellaposodik. Tisztitas elétt mindig hagyja lehdlni a terméket.

Ez lehetévé teszi, hogy az alap Ujra felvegye az alakjat, és segit
megakadalyozni, hogy a hasznalat miatt egyenetlenné valjon;

Ne tartson hosszabb ideig savas élelmiszereket az edényben, mert a
sav reakcioba Iéphet az anyaggal.

Hasznalat utan oblitse le forrd vizzel, és hasznaljon puha szivacsot vagy
puha ruhat az edények tisztitasdhoz.

. Aztassa be az ételmaradékot, és tévolitsa el egy puha szivaccsal vagy
kefével.

- Az ételmaradék Ugy is eltavolithatd, ha a fazekat vizzel felmelegiti.

Ez a serpenyé/wok mindenféle tlizhelylapon hasznalhatd;

Kérjuk, vegye figyelembe, hogy egyetlen elem SEM alkalmas sutében
valé hasznadlatra, beleértve a mianyag fogantyukat is;

- A serpenyét akkora vagy kisebb atmérdju tlzhelylapon hasznalja, hogy
energiat takaritson meg;

Ha gaztlzhelyet hasznal, akkor gy6z&6djon meg rdla, hogy a langok
nem szivarognak a serpenyd alja korul.

Kezdje alacsony hével, és szUkség esetén dvatosan allitsa magasabbra.
Az edényt mindig a fUtéfelllet kozepére helyezze. Ne melegitse tul,

mert ez karosithatja a stUtéfellletet. A tulmelegedés gyakori jelenség,
és kdnnyen felismerhetd, mivel a kulsejének szine megvaltozik vagy a
bevonat megsérul.

- Tapadasgatld bevonattal van ellatva, ami azt jelenti, hogy kevesebb

olajjal tud sutni.

- Csak éles szélek nélkuli fa vagy mUlanyag eszkdzdket hasznaljon; Soha

ne vagjon kozvetlenul a serpenyé feluletén.

- Soha ne hagyja az edényt szarazon vagy felligyelet nélkul a tlzhelyen,

mert az alap tulmelegedés esetén ferdévé valhat, és a bevonat
megsérulhet.

Ne hevitse tul az olajat vagy a zsirt; Vigyazzon a forré zsirral.

Ne feledje, hogy a fogantyuk és a gombok az edény haszndlata kdzben
felforrésodnak. Mindig hasznaljon fogdkesztyUt a termék
mozgatasakor vagy a fedd felemelésekor;

- A baleset vagy sérulés elkerulése érdekében forditsa el a fogantyukat a

féz6lap szélérdl.

- Atulmelegedés elkerulése érdekében ne hasznalja a serpenyét/wokot

zsir nélkul.



Padella18 cm

Casseruola con coperchio 20 cm
Casseruola con coperchio 24 cm
Coperchio in vetro 20, 24 & 28 cm

Prima di usare il prodotto per la prima volta, rimuovere eventuali
etichette o materiali di imballaggio, quindi lavarlo, risciacquarlo e
asciugarlo con attenzione.

Questo utensile & lavabile in lavastoviglie; tuttavia, si raccomanda di
lavarlo a mano per evitare danni causati dagli agenti chimici aggressivi
contenuti nei detersivi per lavastoviglie.

Rimuovere I'utensile dalla lavastoviglie il prima possibile; non lasciarlo
al suo interno per evitare la formazione di macchie.

Asciugare completamente l'utensile prima di riporlo.

Per evitare la formazione di macchie causate dal calcare presente
nell'acqua, asciugare sempre I'utensile dopo averlo lavato. Rimuovere
eventuali macchie con un po' di aceto diluito in acqua calda.

Per evitare la formazione di macchie, non aggiungere il sale finché
I'acqua non bolle.

Non conservare all'interno dell'utensile alimenti acidi per lunghi
periodi per evitare che 'acido reagisca con il materiale.

Non usare pagliette metalliche o altri oggetti che possono graffiare la
superficie.

La base dell'utensile & leggermente concava quando & fredda, ma
diventa piatta quando é riscaldata. Lasciare che 'utensile si raffreddi
prima di lavarlo; in questo modo la base riprendera la sua forma

originale e non si deformera con l'uso.

Dopo I'uso, risciacquare |'utensile con acqua calda e pulirlo con una
spugna o un panno morbido.

Lasciare a mollo i residui alimentari e rimuoverli con una spugna
morbida o una spazzola.

Per rimuovere i residui, € anche possibile versare un po' di acqua
nell'utensile e riscaldarlo.

Questo utensile € compatibile con qualsiasi tipo di fornello.

Nota: tutti i prodotti, inclusi i coperchi con manici in plastica, NON
sono adatti all'uso nel forno.

Per risparmiare energia, non usare I'utensile su un fornello di diametro
superiore rispetto alla sua base.

In caso di fornelli a gas, assicurarsi che le fiamme non sporgano dalla
base dell'utensile.

Iniziare la cottura a fuoco basso e aumentarlo gradualmente se
necessario. Posizionare I'utensile sempre al centro della superficie
riscaldante. Non surriscaldare I'utensile per evitare di danneggiare

la superficie di cottura.

L'utensile & destinato esclusivamente alla cottura e non alla
conservazione degli alimenti. Gli alimenti conservati all'interno
dell'utensile per lunghi periodi possono danneggiare la superficie
dell'utensile e assumere un sapore metallico.

Ricordarsi che i manici e i pomelli diventano caldi quando l'utensile &
in uso. Indossare sempre dei guanti per spostare |'utensile o sollevare il
coperchio.

Evitare che I'utensile si riscaldi a vuoto e non lasciarlo incustodito



durante 'uso perché la base puo deformarsi in caso di
surriscaldamento.

Non surriscaldare olio o grasso. Prestare attenzione in caso di grassi
caldi.

La capacita massima dell'utensile corrisponde al livello massimo della
scala dell'acqua presente al suo interno.

Orientare i manici lontano dal bordo del piano cottura per evitare il
rischio di incidenti o lesioni.

Per evitare la dispersione termica e risparmiare energia, si raccomanda
di coprire l'utensile con il coperchio durante la cottura.

Coperchl in vetro

Evitare che il coperchio in vetro subisca urti.

Non posizionare il coperchio direttamente su una fonte di calore.
Non usare l'utensile se la superficie incrinata, scheggiata o molto
graffiata.

Non immergere il coperchio caldo nell'acqua; attendere che

si raffreddi prima di lavarlo. Forti sbalzi di temperatura possono
danneggiare il coperchio.

Padella 20 cm, rivestimento antiaderente
Padella 24 cm, rivestimento antiaderente
Padella 28 cm, rivestimento antiaderente
Padella profonda 28 cm, rivestimento antiaderente

- Prima di usare il prodotto per la prima volta, rimuovere eventuali
etichette o materiali di imballaggio, quindi lavarlo a mano e asciugarlo
con attenzione.

Questo utensile & lavabile in lavastoviglie; tuttavia, si raccomanda di

lavarlo a mano per evitare danni causati dagli agenti chimici aggressivi

contenuti nei detersivi per lavastoviglie.

- Dopo il lavaggio in lavastoviglie, sulle parti in alluminio del fondo
esterno potrebbero formarsi delle macchie bianche o altri tipi di
scolorimento; cio € dovuto alla reazione chimica di ossidazione tra
I'alluminio e il detergente alcalino. Tuttavia, cid non ha conseguenze
sul funzionamento dell’'utensile.

- Rimuovere 'utensile dalla lavastoviglie il prima possibile; non lasciarlo

al suo interno per evitare la formazione di macchie.

Asciugare completamente l'utensile prima di riporlo.

- Non usare pagliette metalliche o altri oggetti che possono graffiare

il rivestimento. | detersivi per lavastoviglie possono danneggiare la

superficie.

La base dell'utensile & leggermente concava quando e fredda, ma

diventa piatta quando e riscaldata. Lasciare che 'utensile si raffreddi

prima di lavarlo; in questo modo la base riprendera la sua forma
originale e non si deformera con 'uso.



Non conservare all'interno dell'utensile alimenti acidi per lunghi
periodi per evitare che I'acido reagisca con il materiale.

Dopo I'uso, risciacquare I'utensile con acqua calda e pulirlo con una
spugna morbida o un panno morbido.

Lasciare a mollo i residui alimentari e rimuoverli con una spugna
morbida o una spazzola.

Per rimuovere i residui, &€ anche possibile versare un po’ di acqua
nell'utensile e riscaldarlo.

La padella/wok & compatibile con qualsiasi tipo di fornello.

Nota: tutti i prodotti, inclusi quelli dotati di manici in plastica, NON
sono adatti all'uso nel forno.

Per risparmiare energia, non usare 'utensile su un fornello di diametro

superiore rispetto alla sua base.

In caso di fornelli a gas, assicurarsi che le fiamme non sporgano dalla
base dell'utensile.

Iniziare la cottura a fuoco basso e aumentarlo gradualmente se
necessario. Posizionare |'utensile sempre al centro della superficie
riscaldante. Non surriscaldare I'utensile per evitare di danneggiare
la superficie di cottura. Il surriscaldamento € un fenomeno comune,
facilmente riconoscibile dal cambiamento di colore della superficie
esterna o dal danneggiamento del rivestimento.

L'utensile & dotato di un rivestimento antiaderente, che permette di
cuocere gli alimenti usando meno olio.

Usare esclusivamente utensili in legno o plastica senza bordi affilati.
Non tagliare gli alimenti direttamente all'interno dell’'utensile.
Evitare che I'utensile si riscaldi a vuoto e non lasciarlo incustodito

durante 'uso, perché il surriscaldamento puo causare la deformazione
della base e il danneggiamento del rivestimento.

Non surriscaldare olio o grasso. Prestare attenzione in caso di grassi
caldi.

Ricordarsi che i manici e i pomelli diventano caldi quando l'utensile &
in uso. Indossare sempre dei guanti per spostare I'utensile o sollevare il
coperchio.

Orientare i manici lontano dal bordo del piano cottura per evitare il
rischio di incidenti o lesioni.

Non usare la padella/wok senza grassi per evitare il rischio di
surriscaldamento.



Frigideira de 18 cm

Cacarola com testo de 20 cm
Cacarola com testo de 24 cm
Testo de vidro de 20, 24 & 28 cm

Antes de utilizar este produto pela primeira vez, retire quaisquer
autocolantes ou outro material de empacotamento, lave, passe e
seque cuidadosamente.

O acessorio de cozinha é adequado para utilizar na maquina de lavar
a loiga, mas recomendamos que o lave a mao devido aos quimicos
abrasivos no detergente para a maquina.

O acessorio de cozinha deve ser retirado da maquina da loiga
imediatamente apds terminar o programa. Pode ficar manchado se o
deixar na maquina da loiga.

Guarde todos os acessérios de cozinha completamente secos.

Para evitar manchas deixadas pelo calcario na agua, seque sempre
apods a lavagem. Manchas e marcas podem ser eliminadas com um
pouco de vinagre diluido em dgua morna.

Para evitar manchas do sal, ndo adicione sal até que a dgua esteja a
ferver.

N&o guarde alimentos acidos no seu acessorio de cozinha durante um
longo periodo, pois o acido pode reagir com o material.

N&o use |a de ago nem algo que possa riscar a superficie.

A base do acessério de cozinha é ligeiramente concava quando estd
fria, mas expande-se, ficando lisa quando agquecida. Deixe sempre o
produto arrefecer antes de o limpar. Isto permite a base recuperar a

sua forma e ajuda a evitar que figue desnivelada durante a utilizacdo.
Apods a utilizagao, passe por dgua quente e use Uma esponja ou um
pano suave para limpar o seu acessério de cozinha.

Embeba os residuos de comida e retire com uma esponja ou escova
suave.

Os residuos também podem ser eliminados reaquecendo a panela
com agua.

Este acessério de cozinha é adequado a todos os tipos de bicos.
Tenha em conta que nem todos os artigos, incluindo testos com pegas
de plasticos sdao adequados ao forno.

Use a panela num bico com um didmetro igual ou inferior a esta, para
poupar energia.

Se usar um fogdo a gas, certifique-se de que as chamas ndo passam
para as partes laterais da panela.

Comece com pouco calor e ajuste gentilmente, conforme necessario.
Cologue sempre o seu acessoério de cozinha no centro da superficie
de aquecimento. Ndo sobreaquega, pois isso danifica a superficie de
confecgdo.

Este acessério de cozinha foi criado exclusivamente para cozinhar

e nao para guardar comida. Os alimentos que sejam guardados no
acessorio de cozinha durante um periodo prolongado podem afetar a
superficie do acessorio de cozinha e ficar com o sabor a metal.

Tenha em conta que as pegas e manipulos ficam quentes quando o
acessorio de cozinha for utilizado. Use sempre luvas para o forno
quando mover o produto ou levantar o testo.

Nunca permita que o acessério de cozinha ferva sem supervisao, pois a



base fica assimétrica quando sobreaquecida.

Nao sobreaqueca 6leo ou gordura. Tenha cuidado com a gordura
quente.

As capacidades sao indicadas até ao nivel mais elevado da agua no
interior da panela.

Rode as pegas para longe da extremidade do fogao para evitar
acidentes ou lesdes.

Para limitar a perda de calor e poupar energia, recomendamos que
cozinhe com o testo na panela.

Testos de vidro:

Evite impactos com o testo de vidro.

Nao coloque o testo de vidro diretamente sobre uma fonte de calor.
N&o use o acessério de cozinha se a superficie estiver lascada, rachada
ou muito riscada.

N&o cologue o testo quente dentro de agua. Deixe sempre arrefecer
antes de proceder a limpeza. Grandes diferengas de temperatura
podem rachar o testo.

Frigideira de 20 cm, revestimento antiaderente

Fri
Fri

deira de 24 cm, revestimento antiaderente
deira de 28 cm, revestimento antiaderente

Frigideira para refogados de 28 cm, revestimento antiaderente

Antes de utilizar este produto pela primeira vez, retire quaisquer
autocolantes ou outro material de empacotamento, lave a mao e
seque cuidadosamente.

O acessério de cozinha € adequado para utilizar na maquina de lavar
a loiga, mas recomendamos que o lave a mao devido aos quimicos
abrasivos no detergente para a maquina.

Algumas pegas na parte externa inferior sao de aluminio, portanto é
possivel que surjam manchas brancas ou descoloragéo apds a
lavagem na maquina da loiga. Tal deve-se a uma reagdo quimica de
oxidagdo entre o aluminio e o detergente alcalino. Contudo, isto ndo
afeta a fungao de indugdo do acessdrio de cozinha.

O acessorio de cozinha deve ser retirado da maquina da loiga
imediatamente apds terminar o programa. Pode ficar manchado se o
deixar na maquina da loiga.

Guarde todos os acessdrios de cozinha completamente secos.

Nao use |1a de ago nem algo que possa riscar o revestimento. O
detergente da maquina de lavar loiga pode afetar a superficie.

A base é ligeiramente concava quando fria, mas expande-se, ficando
lisa quando aquecida. Deixe sempre o produto arrefecer antes de o
limpar. Isto permite a base recuperar a sua forma e ajuda a evitar que
figue desnivelada durante a utilizagdo.



N&o guarde alimentos acidos no seu acessorio de cozinha durante um
longo periodo, pois o acido pode reagir com o material.

Apods a utilizagao, passe por dgua quente e use uma esponja suave ou
um pano suave para limpar o seu acessoério de cozinha.

Embeba os residuos de comida e retire com uma esponja ou escova
suave.

Os residuos também podem ser eliminados reaquecendo a panela
com agua.

A panela/wok é adequada a todos os tipos de bicos.

Tenha em conta que nem todos os artigos, incluindo pegas de plastico
sdo adequados ao forno.

Use a panela num bico com um diametro igual ou inferior a esta, para
poupar energia.

Se usar um fogdo a gas, certifique-se de que as chamas ndo passam
para as partes laterais da panela.

Comece com pouco calor e ajuste gentilmente, conforme necessario.
Coloque sempre o seu acessorio de cozinha no centro da superficie
de aquecimento. Nao sobreaquega, pois isso danifica a superficie de
confecdo. O sobreaguecimento é uma situagdo comum e facilmente
reconhecivel, pois o exterior muda de cor ou o revestimento fica
danificado.

E fornecido com um revestimento antiaderente, o que significa que
pode cozinhar alimentos com menos éleo.

Use apenas utensilios de plastico ou de madeira sem extremidades
afiadas. Nunca corte diretamente na superficie da panela.

Nunca permita que o acessério de cozinha ferva sem supervisao, pois a

base fica assimétrica quando sobreaguecida e o revestimento pode
ficar danificado quando sobreaquecido.

N&o sobreaqueca 6leo ou gordura. Tenha cuidado com a gordura
quente.

Tenha em conta que as pegas e manipulos ficam quentes quando o
acessorio de cozinha for utilizado. Use sempre luvas para o forno
quando mover o produto ou levantar o testo.

Rode as pegas para longe da extremidade do fogao para evitar
acidentes ou lesdes.

N3o utilize a panela/wok sem gordura para evitar sobreaquecimento.



CoTeHUK 18 cM

YXaponpo4Hasa KacTploisi C KpbilwKoi 20 cM
YXaponpo4Hasa KacTplo/isi C KPbILLKOMN 24 CM
CTreKknsiHHas KpbiwKa 20, 24 & 28 cMm

Mepen NepBbiM UCMOMb30BaHMEM OaHHOIO U3AENUS yaanuTe C Hero
BCe HaKMEeMKM 1 YNaKoBOYHblE MaTepmarbl, BbIMOMTE, OMONOCHMUTE U
TUlaTeNbHO MPoCcyLLmTE.

Mocyay MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MallnHe, O4HaKO Mbl
pPeKoMeHAyeM MbITb ee BPYUHYIO M3-3a arpeCcCUBHbIX XMMNYECKNX
BELLECTB, COAEPIKALLMXCA B MOKOLLEM CPEeACTBE ANA MOCYAOMOEYHbIX
MalUWH.

Mocyay cneayeT UsBneYb U3 NoCyAOMOSYHOM MallMHbI Cpasy nocne
3aBepLUeHMd MporpamMmMbl. B MpoTUBHOM Crlydae BO3MOXXHO
rnogsneHne NaTeH.

Y6upaiTe Nocyay Ha XpaHeHWe B MOMHOCTbIO CyXOM Buae.

Bo nsbexkaHne 06pasoBaHUsa OTIOKEHWNIM HAKMMIK, COAePIKaLLenca

B BOfe, BCerga npoTupamte nocyay Hacyxo nocre MbiTbs. MaTHa U
OTNOXEHNA MOXKHO YAANATb C MOMOLLbIO HEGOMbLLOIO KOMYecTBa
YKCyCa, pa3baBeHHOro B TeMnon soge.

YT06bl NPeaoTBpaTUTb NOSBAEHNE MATEH OT COMn, He aobasnamnTe
COJb, MOKa BOAA HE 3aKUMUT.

He xpaHuTe KMC/ble MPoayKTbl MMTaHWA B MOCYAe B TeYeHne
OINTENbHOTO BPeMeHU, Tak KakK KUC/TOTa MOYXKET BCTYMUTb B PeakLLmio C
MaTepuanom.

He ncnonb3yiiTe cTanbHble ry6KUM 1 Apyrie npedmeTbl, KOTOpble MOryT

rnouapanaTb NOBEPXHOCTb.
[Ho nocyabl cnerka BorHyTo NMpm HU3KKX TeMrepaTypax, HO Mpwm
HarpeBaHMM pacLuMpAeTca 1 BblpaBHMBaeTcs. MNepen o4UCTKOM Bceraa
JaBalTe U3genunio OCTbITb. DTO MO3BOSIUT BOCCTAaHOBUTL GOpMy AHa U
npenoTepaTnTb ero AebopMaLmMio MNP MCMob30BaHNM.

Mocne UCNob3oBaHNA MPOMONTE B ropaYelt Boae U UCMomnb3ymnte
ry6Ky UM MATKYIO TKaHb 07159 OUMCTKM Mocyab.

3aMoYmMTe OCTaTKM MULLM U yAaNUTE UX C MOMOLLBIO MATKOM rYGKM nim
LIETKMN.

OCTaTKM TakyKe MOXHO yOasi1Tb NyTeM MOBTOPHOMO HarpeBaHua
KaCTpIofiv C BOOOM BHYTPM.

[aHHada nocyna NoaxoamT A8 BCeX TUMOB BapOUHbIX MaHenem.
MOMHUTE, YTO BCE MpPeaMETbl, BK/TUYaa KPbILWKM C pyYKamMu 13
nnactuka, HE noaxo4aT Ang UCNonb3oBaHMS B AyXOBKe.

19 5KOHOMUK SHEPTUKM MOMELLLaNTe CKOBOPOOY Ha BapoYHyIo NaHe b
TaKOro e UMM MeHbLIEro AnaMeTpa, YTo AMaMeTp CaMon CKOBOPOAbI.
MpW UCMONb30BaHWM ra30BOM NANTbI CIEAUTE 3a TeM, YTOBbI MamMg He
BbIXOAM/O 3a Npeaesnbl AHa CKOBOPOAbI.

auMHamTe co cnaboro Harpesa M NpPM HeoBXoAMMOCTM MNABHO
nosbllWaniTe TeMnepaTypy. Bcerga yctaHaBnmMBanTe nocyay 8
cepeauHy HarpesaTefibHOM NoBEepPXHOCTU. He neperpeBamTe,

TaK KaK 3TO MOXeT NMPUBECTU K MOBPEXAEHUIO MOBEPXHOCTU ANd
MPUrOTOBNEHUA MNLLN.

[aHHaga nocyna npegHasHadeHa UCKTIOYUTENbHO AN MPUrOTOBNEH WA
MWLM, @ He N8 ee xpaHeHus. MNuLa, KoTopasa XpaHWTCa B nocyae

B TeYeHMe OINTEbHOMO BPEMEH M, MOXET B3aMMOOENCTBOBATb C



MOBEPXHOCTBIO MOCYAbl U MPMOBPETaTh METANTUYECKNI MPUBKYC.
MOMHUTE, YTO PYKOATKM MOCYAbl HArpeBaloTCa BO BpeMs
MCMNONb30BaHMs. Bcerga ncnonb3ymTe NPUXBaTKU NPU NepemMeLLeHnn
M30enmna UNu OTKPbITUM KPbILLKU.

Hukorga He oonycKanTe NOMHOIO BbIKMMAaHUA YXUAKOCTU N He
ocTaBnanTe nocydy 6e3 NprUcMoTpa, Tak Kak Npu neperpese AHO
MOXeT fedopMuMpoBaTbCS.

He neperpesainTe Macno Unu »unp. ByasTe OCTOPOXKHbI C FTOPAYUM
YKUPOM.

YKazaHHble 06beMbl OTHOCATCH K HaUBbICLLEMY YPOBHIO BOAbI B
KacTptone.

MoBopaynBanTe PydKkM B CTOPOHY OT Kpasd BapoYHOM naHenu ana
NpenoTBPaLLEHNA HECYACTHbIX CNy4YaeB U TPaBM.

019 orpaHnyeHnd notepb Tensia M 3KOHOMUU SHEePrm
peKoMeHAyeTCH UCMNOMb30BaTb KPbILLKY ANA KacTPOMU.

CTeKNsIHHbIE KPbILWKKX

- N36erante Kakoro-nM60o BO3AENCTBMUA Ha CTEKNSHHYIO KPbILLKY.

- He nomeluamite KpbILLKY HEMOCPEACTBEHHO Ha MCTOYHMK Tenna.

- He ncnonb3yiTe nocyay co CKonamu, TpeLMHaMM Uan CUNbHbIMK
LapannHamm.

- He norpyrkaiTe ropayyto KpblLLKY B BOAY, BCeraa AaBanTe el oCTbITb
nepep o4YNCTKON. B pesynstate CUNbHOrO Nepenana TemMnepaTtypb
KPbILLUKa MOYET TPECHYTb.

CkoBopopaa 20 cM, C aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM
CKoBopoaa 24 €M, C aHTUNPUrapHbIM NMOKPbITUEM
CkoBopopaa 28 cM, C aHTUNPUrapHbIM NOKpPbITUEM
CkoBopoaa ans ¢ppuTiopa 28 CM, C aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM

Mepepn NepBbIM UCMOb30BaHNEM AaHHOIO NU3AeNua yaanute ¢

Hero Bce HaKNemKn 1 yrnakoBoYHble MaTepuarsbl, BbIMOUTE BPYYHYO U
TWaTeNbHO NpocyLunTe.

Mocyny MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MallMHe, O4HAKO Mbl
peKoMeHAyeM MbiTb ee BPYHHYIO 13-3a arpeCCUBHbIX XMMUYECKUX
BELLECTB, COOEPXKALLMXCA B MOIOLLEM CPEACTBE ANA MOCYAOMOEYHbIX
MaLLUUH.

YacTb fiHa CHapy»XW N3roToBMEHA N3 aNtOMUHUS, FOE NOCE MbITbs

B MOCYAOMOEYHOM MalLMHE MOTYT NoABUTLCA 6enble NATHa UK
obecLBeYmBaHMe. ITO BbI3BAHO XMMUYECKOM peakumer oKMcneHma
Mexay antoMUHUEM W LLENOYHBIM MOIOLMM CPeAcTBOM. OfHaKO 3T0
He NoBNUAET Ha UHOYKLMOHHYIO GYHKLMIO NOCyabl.

Mocyny cnepyeT U3BneYb U3 NoCyAOMOEYHOM MaLUMHbI Cpasy nocne
3aBepLUeHnd NporpamMmbl. B MpoTMBHOM Criydae BO3MOXKHO
nosiBNeHue NaTeH.

Y6upaiTe nocyny Ha XpaHeHWe B MOMHOCTbIO CyXOM BUAE.

He ncnonb3yiTe cTanbHble rybku 1 Apyrue npeaMeTbl, KOTOpble MOryT
rnolapanaTb NoKpbITUE. MotoLLee CpecTBO A9 NOCYAOMOEYHbIX
MaLLMH MOXeT OKa3blBaTb BO3AENCTBME Ha MOBEPXHOCTb.

[Ho nocynbl cnerka BOrHyToO NMpu HU3KKX TeMMepaTypax, HO Mpwm
HarpeBaHUW pacLUMpPAeTCa 1 BblpaBHWBaeTcs. MNeper 04UCTKOM Bceraa



[aBaWnTe U30eNnIo OCTbITb. 9TO MO3BOMMT BOCCTaHOBUTbL GOPMyY AHA 1
NPeAoTBPaTUTL ero AedpopMaLmio MPU MCMOMb30BaHUM.

He xpaHuTe K1cnble MPoayKTbl MUTAaHWA B MOCYAE B TeYeHne
LTNTENbHOIO BPEMEHM, TaK KaK KMCI0Ta MOXKET BCTYMUTb B pPeaKLMUio C
MaTepuanom.

[Nocne ncnonb3oBaHWA MPOMOWTE B ropAYei BOAE W UCMOMb3ynTe
ry6Ky UM MArKyo TKaHb 19 O4UCTKU NOCyAbl.

3aMoumnTe OCTaTKM MULLM U YAANUTE UX C MOMOLLLbIO MAMKOM FYOKU Un
LLLETKU.

OCTaTKM TaK)Ke MOXXHO YAATNTb MyTeM MOBTOPHOIO HarpeBaHus
KaCcTpIoM € BOOOW BHYTPMWU.

[aHHaa ckoBOpPoaa/BOK MoAXOAMUT A/ BCEX TUMOB BAPOUHbIX MaHenemn.
MMoOMHUTE, 4YTO BCE NpeaMETbI, BK/IOYasa MNaacTMaccoBble pyyYku, HE
MOOXOAAT ANA MCMOMb30BaHMA B LyXOBKe.

[1ns S5KOHOMKM SHEPIrUKM MOMELLANTE CKOBOPOAY Ha BapOUHYO NaHesnb
TaKOro e UMM MeHbLLEro AnaMeTpa, YTO AMaMeTP CaMOM CKOBOPOAbI.
MpW NCronb30BaHWM ra30BOM NNUTLI cNefuTe 3a TeM, UTOObI Mama He
BbIXOOMS0 33 Npefesibl AHa CKOBOPOAbI.

HauunHamTe co cnaboro Harpesa U Npu Heo6XoAMMOCTU MNaBHO
rMoBblLLanTe TeMnepaTtypy. Bceraa yctaHaBnvBanTe nocyny B
cepeavHy HarpeBaTebHOW NOBEPXHOCTU. He neperpesamnTe,

TaK KaK 3TO MOXET MPUBECTW K MOBPEXAEHMUIO MOBEPXHOCTU A9
NpUroToBneHMa N, Neperpes aBnsaeTca 06bIYHbIM ABEHNEM U ero
Nerko pacrno3HaTb MO U3MEHEHMIO LIBETA BHELLHEN MOBEPXHOCTW UK
ee NoBpeXaeHuo.

VM3nenue nMmeeT aHTUNPUIapHoOe NOKPbITUE, KOTOPOe MO3BONSAET

rOTOBWTb MULLY C UCMONb30BaHWEM MEHbLLErO KOMMYeCcTBa Macna.
Mcnonb3yinTe TONbKO AePEBSHHbBIE UMW MNACTUKOBbBIE KYXOHHbIE
MPUHAANEXHOCTM 6e3 OCTPbIX KpaeB. HUKoraa He pexxsTe NuLLy NpsMo
Ha NOBEPXHOCTW Nocyabl.

Hukorga He oonycKanTe NOMHOrO BbIKMMAHUA YXUAKOCTU 1 He
ocTaBnanTe nocydy 6e3 NpPrUcMoTPa, Tak Kak Npu neperpese AHO
MOXeET edOopPMUMPOBaTLCA U MOKPbITUE ByAeT NOBPEXOEHO.

He neperpesaiTe Macno Unu xunp. ByabTe OCTOPOXHbI C FTOPAYUM
YKUPOM.

MOMHWNTE, YTO PYKOATKM MOCYAbl HarpeBatoTCs BO BpeMst
MCNoNb30BaHMA. Bcerga Mcnonb3ymTe NpUXBaTKU NpU NepemMeLLeHmnm
M3AENNA UNU OTKPLITUM KPbILLIKU.

MoBopayYMBanTe Py4KM B CTOPOHY OT Kpas BapoyHOM naHenu ansa
NpeaoTBPAaLLEHNA HECHACTHbIX CllyYaeB U TPaBM.

Bo n3berkaHne neperpesa He UCMoSb3yHTe CKOBOPOAY WUNU BOK 6e3
XUpa.



Kozica, 18 cm

Veéja posoda s pokrovom, 20 cm
Vecja posoda s pokrovom, 24 cm
Stekleni pokrov, 20, 24 & 28 cm

Pred prvo uporabo izdelka odstranite vse nalepke oziroma drugo
embalaZo ter posodo operite, sperite in temeljito posusite.

Kuhinjska posoda je primerna za pranje v pomivalnem stroju, a
priporocljivo je ro¢no pranje zaradi moc¢nih kemikalij v detergentu.
Kuhinjsko posodo morate odstraniti iz pomivalnega stroja takoj, ko ta
konca s pranjem. Puscanje posode v pomivalnem stroju lahko povzroci
madeze.

- Vso posodo shranjujte popolnoma suho.

. Ce Zelite prepregiti nastanek madezev, ki so posledica vodnega kamna
v vodi, posodo po pranju vedno obrisite do suhega. MadezZe lahko
odstranite s pomocjo malo kisa, razred¢enega z mlacno vodo.

Da preprecite nastanek madezev zaradi soli, slednjo dodajte Sele, ko
voda zavre.

Kislih Zivil ne hranite dlje ¢asa v kuhinjski posodi, saj lahko kislina
reagira z materialom.

Ne uporabljajte jeklene volne oziroma ¢esar koli, kar lahko opraska
povrsino.

Ko je posoda hladna, je dno nekoliko konkavne oblike, ko pa se segreje,
se razsiri in poravna. Pred Cis¢enjem naj se izdelek vedno ohladi. S tem
omogocite, da se dnu povrne njegova oblika in preprecite, da skozi ¢as
izgubi obliko.

Po uporabi posodo sperite z vro¢o vodo in jo ocistite s pomocjo gobice
ali mehke krpe, namenjene ¢is¢enju posode.

- ZasuSene ostanke hrane namocite in odstranite s pomocjo mehke

gobice ali krtace.

- Ostanke je mogoce odstraniti tudi s ponovnim segrevanjem posode z

vodo.

- Ta posoda je primerna za uporabo na vseh vrstah grelnih plos¢.

Upostevajte, da vsi elementi, vklju¢no s pokrovi plasti¢nimi roc¢aji NISO
primerni za uporabo v pecici.

Kozico uporabljajte na grelni plos¢i z enakim ali manjsim premerom,
kot ga ima kozica, da prihranite energijo.

- Ce uporabljate plinski stedilnik, poskrbite, da plameni ne segajo okoli

dna kozice.

Kuhanje zacnite pri nizki temperaturi in jo pocasi povecujte, Ce je
treba. Posodo vedno postavite na sredino grelne povrsine. Ne
pregrevajte, saj boste tako poskodovali kuhalno povrsino.

Posoda je zasnovana izklju¢no za kuhanje in ne za shranjevanje hrane.
Hrana, ki je v posodi shranjena dlje ¢asa, lahko vpliva na povrsino
posode in prevzame okus po kovini.

UposStevajte, da med uporabo posode ro¢aji in gumbi postanejo

vroci. Pri premikanju izdelka ali dvigovanju pokrova vedno uporabljajte
zas¢itne rokavice.

Nikoli ne dovolite, da bi hrana vrela tako dolgo, da bi zmanjkalo vode
oziroma da bi vrela brez nadzora, saj je mogoce, da se dno postane
konkavne oblike, e se pregreje.

- Olja ali mas¢obe ne pregrevajte in z vroco mascobo ravnajte previdno.



Rocaje obrnite stran od roba Stedilnika, da preprecite nesreco ali
telesno poskodbo.

- Ce Zelite omejiti izgubo toplote in prihraniti energijo, priporo¢amo, da
pri kuhanju uporabljate pokrov.

Stekleni pokrovi:

- lzogibajte se udarcem ob stekleni pokrov.
Pokrova ne postavljajte neposredno na vir vrocine.
Posode ne uporabljajte, ¢e je povrsina okrusena, razpokana ali zelo
opraskana.

- VroCega pokrova ne potopite v vodo, ampak ga pred cis¢enjem vedno
ohladite. Velike temperaturne spremembe lahko zlomijo pokrov.

Ponev za cvrtje, 20 cm, s premazom proti prijemanju
Ponev za cvrtje, 24 cm, s premazom proti prijemanju
Ponev za cvrtje, 28 cm, s premazom proti prijemanju
Globlja ponev za cvrtje, 28 cm, s premazom proti prijemanju

Pred prvo uporabo izdelka odstranite vse nalepke oziroma drugo
embalaZo ter posodo ro¢no operite in temeljito osusite.

Kuhinjska posoda je primerna za pranje v pomivalnem stroju, a
priporocljivo je ro¢no pranje zaradi moc¢nih kemikalij v detergentu.
Nekateri zunanji deli dna so aluminijasti, kjer se po pranju v
pomivalnem stroju lahko pojavijo bele lise ali razbarvanje. To povzroci
kemi¢na oksidacijska reakcija med aluminijem in alkalnim

detergentom. A to ne bo vplivalo na delovanje indukcije kuhinjske
posode.

Kuhinjsko posodo morate odstraniti iz pomivalnega stroja takoj, ko ta
konc&a s pranjem. Pus€anje posode v pomivalnem stroju lahko povzroci
madeze.

+ Vso posodo shranjujte popolnoma suho.

Ne uporabljajte jeklene volne oziroma ¢esar koli, kar lahko opraska
premaz. Detergent za strojno pomivanje posode lahko poskoduje
povrsino.

Ko je posoda hladna, je dno nekoliko konkavne oblike, ko pa se segreje,
se razsiri in poravna. Pred ¢is¢enjem naj se izdelek vedno ohladi. S tem
omogocite, da se dnu povrne njegova oblika in preprecite, da skozi ¢as
izgubi obliko.

Kislih Zivil ne hranite dlje ¢asa v kuhinjski posodi, saj lahko kislina
reagira z materialom.

Po uporabi posodo sperite z vro¢o vodo in jo ocistite s pomoc&jo gobice
ali mehke krpe, namenjene cisc¢enju posode.

- ZasuSene ostanke hrane namodite in odstranite s pomocjo mehke

gobice ali krtace.

- Ostanke je mogoce odstraniti tudi s ponovnim segrevanjem posode z

vodo.

Ponev/vok je primeren za uporabo na vseh vrstah grelnih plosc¢.
Upostevajte, da vsi elementi, vklju¢no s plasti¢nimi roc¢aji, NISO
primerni za uporabo v pecici.

Kozico uporabljajte na grelni plosci z enakim ali manjsim premerom,
kot ga ima kozica, da prihranite energijo.



. Ce uporabljate plinski stedilnik, poskrbite, da plameni ne segajo okoli
dna kozice.

Kuhanje zacnite pri nizki temperaturi in jo poc¢asi povecujte, Ce je
treba. Posodo vedno postavite na sredino grelne povrSine. Ne
pregrevajte, saj boste tako poskodovali kuhalno povrsino. Pregrevanje
je pogost pojav, ki ga zlahka prepoznate, saj zunanjost posode
spremeni barvo ali pa se poskoduje premaz.

Posoda ima premaz proti prijemanju, kar pomeni, da lahko pri kuhanju
uporabite manj olja.

Uporabljajte le lesene ali plasti¢ne pripomocke brez ostrih robov. Nikoli
ne rezite neposredno na povrsini ponve.

Nikoli ne dovolite, da bi hrana vrela tako dolgo, da bi zmanjkalo vode
oziroma da bi vrela brez nadzora, saj je mogoce, da se dno postane
konkavne oblike, e se pregreje.

- Olja ali masc¢obe ne pregrevajte in z vroco mascobo ravnajte previdno.
Upostevajte, da med uporabo posode rocaji in gumbi postanejo

vroci. Pri premikanju izdelka ali dvigovanju pokrova vedno uporabljajte
zascitne rokavice.

Rocaje obrnite stran od roba Stedilnika, da preprecite nesreco ali
telesno poskodbo.

Ponve/voka ne uporabljajte brez mascobe, da preprecite pregrevanje.

Kastrull 18 cm

Gryta med lock 20 cm
Gryta med lock 24 cm
20, 24 & 28 cm Glaslock

Innan denna produkt anvands férsta gangen, ta bort alla etiketter och
annat forpackningsmaterial, diska, skdlj och torka noga;
Koéksredskapet kan diskas i diskmaskinen, men det rekormmenderas
att diska koksredskapet for hand da det finns harda kemikalier i
rengdéringsmedlet.
Koksredskap skall tas bort fran diskmaskinen direkt efter att
programmet avslutats. Om de lamnas i diskmaskinen kan det uppsta
flackar.
Forvara alla koksredskap pa en fullstandigt torr plats.
For att forhindra att marken lamnas kvar av kalk i vattnet, torka alltid
torrt efter diskningen. Flackar och marken kan tas bort med lite
vindger utspatt i jummet vatten;
For att forhindra saltflackar, tillfor inte salt innan vattnet kokar;
Forvara inte syrarika livsmedel i koksredskapen under langre perioder
eftersom syran kan reagera med materialet.

- Anvand inte stalull eller ndgot annat som kan repa ytan;
Basen hos kdksredskapet ar latt konkav nar den ar kall med
expanderar sa att den blir plan nar den varms upp. Lat alltid produkten
svalna innan den rengdrs. Detta gor att basen kan aterta sin form och
det hjalper till att forhindra att den blir ojamn nar den anvands;
Efter anvandning, skolj i hett vatten och anvand en svamp eller en



mjuk trasa for att rengodra kdksredskapet.

- Sug upp kvarvarande rester av mat och ta bort med en mjuk svamp
eller en borste.

Rester kan ocksa tas bort genom att upphetta grytan med vatten.
Detta koksredskap ar lampligt for anvandning pa alla typer av hallar.
Notera att alla poster, inklusive lock med plasthandtag INTE ar lamplig
att anvandas i ugnen;

- Anvand kastrullen pa en hall med samma eller mindre diameter &n
kastrullen for att spara energi;

- Om du anvander en gasspis, se till att flammorna inte lacker runt
basen pa kastrullen.

Bérja med lag varme och justera successivt uppat sasom behodvs.
Placera alltid kdksredskapet i mitten pa varmeytan. Overhetta

inte eftersom detta kommer att skada kokytan.

Detta koksredskap ar exklusivt designad for tillagning av mat, inte for
forvaring av mat. Mat som férvaras i koksredskapet under en langre tid
kan paverka ytan hos koksredskapet och kan fa en metallsmak;

Kom ihag att handtagen och knopparna blir heta nar kdksredskapet
anvands. Anvand alltid grytlappar nar produkten flyttas eller locket
lyfts;

Lat aldrig koksredskapet koka torrt eller utan uppsikt eftersom basen
kan bli skev nar den overhettas;

- Overhetta inte olja eller fett, var férsiktig med hett fett.

Kapaciteten anges upptill den hégsta markerade nivan pa
vattenskalan inuti grytorna.

- Vand handtagen bort fran kanten pa spisen for att férhindra olyckor

eller skador.
For att begransa varmeforluster och spara energi, rekommenderas att
koka med locket pa grytan.

Glaslock:

- Undvik stotar mot glaslocket;
Placera inte lock direkt pa en varmekalla;

- Anvand inte koksredskapet nar ytan ar flisad, sprackt eller mycket
repig.

- Sank inte ned heta lock i vatten, Iat dem alltid svalna innan rengéring.
Stora temperaturskillnader kan spracka locket.

Stekpanna 20 cm, teflonbelédggning
Stekpanna 24 cm, teflonbeldggning
Stekpanna 28 cm, teflonbeldaggning
Wokstekpanna 28 cm, teflonbelaggning

Innan produkten anvands for férsta gangen, ta bort alla etiketter och
andra férpackningsmaterial och disk den for hand och torka noga.
Koksredskapet kan diskas i diskmaskinen, men det rekormmenderas
att diska koksredskapet for hand da det finns harda kemikalier i
rengdéringsmedlet.

- Vissa delar av utsidan i botten bestar av aluminium dar vita flackar
eller missfargning kan uppsta efter diskning i diskmaskinen, detta
orsakas av en kemisk oxidationsreaktion mellan aluminium
och alkaliska rengéringsmedel. Detta paverkar emellertid inte



induktionsfunktionen hos koksredskapet.

Koksredskap skall tas bort fran diskmaskinen direkt efter att
programmet avslutats. Om de ldmnas i diskmaskinen kan det uppsta
flackar.

Forvara alla koksredskap pa en fullstandigt torr plats.

- Anvand inte stalull eller ndgot annat som kan repa ytan.
Maskindiskmedel kan paverka ytan;

Basen ar latt konkav nar den ar kall med expanderar sa att den blir

plan n&r den varms upp. Lat alltid produkten svalna innan den rengoérs.

Detta gor att basen kan aterta sin form och det hjalper till att férhindra
att den blir ojdmn nar den anvands;

Forvara inte syrarika livsmedel i koksredskapen under langre perioder
eftersom syran kan reagera med materialet.

Efter anvandning, skolj i hett vatten och anvand en mjuk svamp eller
en mjuk trasa for att rengodra koksredskapet.

- Sug upp kvarvarande rester av mat och ta bort med en mjuk svamp
eller en borste.

Rester kan ocksa tas bort genom att upphetta grytan med vatten.
Kastrullen/woken ar lampliga fér anvandning pa alla typer av hallar;
Notera att alla poster, inklusive plasthandtag INTE ar lampliga att
anvandas i ugnen;

- Anvand kastrullen pa en hall med samma eller mindre diameter &n
kastrullen for att spara energi;

- Om du anvander en gasspis, se till att flammorna inte lacker runt
basen pa kastrullen.

Bérja med lag varme och justera successivt uppat sasom behdvs.

Placera alltid kdksredskapet i mitten pa varmeytan. Overhetta inte
eftersom detta kommer att skada kokytan. Overhettning ar vanlig och
kan enkelt kdnnas igen da ytan andrar farg eller belaggningen skadas.
Den ar forsedd med teflonbelaggning vilket betyder att du kan tillaga
med mindre olja.

- Anvand endast tra- eller plastredskap utan vassa kanter, Skar aldrig

direkt pa grytans yta.
Lat aldrig kdksredskapet koka torrt eller utan uppsikt eftersom basen
kan bli skev och belaggningen kan skadas nar den dverhettas;

- Overhetta inte olja eller fett, var forsiktig med hett fett.

Kom ihag att handtagen och knopparna blir heta nar koksredskapet
anvands. Anvand alltid grytlappar nar produkten flyttas eller locket

lyfts;

- Vand handtagen bort fran kanten pa spisen for att férhindra olyckor

eller skador.

- Anvand inte kastrullen/wokpannan utan fett fér att férhindra

overhettning.
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